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RRETH UDHEZUESIT

Pér cfaré flet ky udhézues?

Udhézuesi pér Siguriné Ushqimore, Niveli 3 - Aftésimi pér Menaxhim té Sigurisé Ushqimore
i Administratés, pérshkruan Aftésit€ pér Sigurin€é Ushqimore q€ duhet t€ zotérojné pérsonat
pérgjegjés pér siguriné ushqimore, administratorét dhe mbikqyrésit q€ punojné né bizneset
ushqimore.

Ky &shté udhézuesi i treté 1 Aftésimit per Siguriné Ushgimore q€ botohet nga Autoriteti Kombétar
1 Ushqimit, né bashképunim me Projektin e Sigurisé Ushqimore bazuar né€ publikimin origjinal t&
FSAI (Autoriteti Irlandez 1 Sigurisé Ushqimore) si dhe t€ “Udhézuesit pér Siguriné Ushqimore
Niveli 1, Niveli 2” (Niveli 1-Afétsimin Fillestar dhe Niveli 2 Aftésimi Shtesé), te cilét duhet t&
zotérohen nga pérsoni pérgjegjes pér siguriné ushqimore administratorét dhe mbikqyrésit, pérpara
se t€ kalojné né nivelin e treté.

Trajnimi pér Siguriné Ushqimore

Kérkesat e legjislacionit n€ fuqi pér sigurin€ ushqimore dikton se personeli g€ merret me
ushqimin/et duhet t€ mbikqyren dhe t€ instruktohen dhe/ose té trajnohen né ¢éshtjet e higjenés sé
ushqimit, n€ pérputhje me aktivitetin e veprimtaris€ sé t€ punés q¢ ata kryejné. Personi/at pérgjegjés
gé jané pérgjegjésit pér zhvillimin dhe mirémbajtjen e procedurave t€ mbéshtetura n€ parimet
HACCP, ose pér zbatimin e njé udhézuesi té miratuar rreth praktikave t& mira', duhet té kené marré
trajnimin e nevojshém né aplikimin e parimeve HACCP.

AKU késhillon njé trajnim me qasje aktive, qé frymézon vénien né praktiké té aftésive dhe
njohurive né€ biznesin ushqimor, né ményré g€ trajnimi pér siguriné ushqimore t&é jeté i
suksesshém. Pér t€ ndihmuar bizneset ushqimore t€ pérmbushin detyrimet e tyre ligjore, AKU,
né€ bashképunim me Projektin e Siguris€é Ushqimore, bazuar t€ FSAI s€ bashku me zyrtarét e
autorizuar dhe trajnuesit, ka botuar Udhézuesit e pér Siguriné Ushgimore.

. Higjena né ambientet e operimit (prodhim, pérpunim, ruajtje e transport)

" Eeb site i AKU Udhézim i Ministrit Nr.20, daté 25.11.2010 “Pér zbatimin e programeve paraprake té praktikave t€ mira té higjenés,
praktikave t&€ mira t&€ prodhimit dhe progedurave t& bazuara né analizen e rrezigeve dhe pikave kritike t€ kontrollit (HACCP) né
stabilimente ushgimore”
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Kujt i drejtohet ky udhézues?

Pérgjegjésia pér mbikqyrjen dhe trajnimin e stafit bie mbi operatorin e biznesit ushgimor?.
Zhvillimi 1 kulturés té sigurisé ushqimore né t€ gjith€ biznesin ushqimor €shté thelbésor pér
té garantuar g€ stafi &sht€ i ndérgjegjshém pér réndésiné e praktikave té mira, kontrolleve té
zbatueshme dhe risqeve, té cilat duhen administruar.

Udhézuesi pérshkruan aftésit€ q€ duhet té€ zotérojé administratori / menaxheri. Né kété
udhézues, termi “administrator” 1 referohet personave qé jané pérgjegjés pér mbikqyrjen e njé
numri t€ caktuar punonjésish, dhe/ose qé kané ndikim né sjelljen e tyre ndaj sigurisé
ushgimore. Numri i punonjésve ¢ mbikqyren mund t€ luhatet, nga nj€ e sipér, dhe hapésira e
veprimtaris€ q¢é mbulojné mund té jeté thjesht nj€ funksion apo njé ambient/ hapésiré, ose mund
té marré pérgjegjési t€ ploté pér té gjithé veprimtariné e subjektit. Ky term pérfshin t€ gjithé
termat e pérgjithshém, si¢ jané: pronar, administrator, mbikqyrés, person pérgjegjés pér
siguriné ushqimore etj..

Duhet t€ marré né€ konsideraté edhe se né c¢faré mase vendimet e administratoréve/
menaxheréve té fushave té tjera t€ biznesit tuaj, si financé, burime njerézore etj., mund t&

ndikojné€ né€ sigurin€ ushgimore.

Si anétar i grupit administrues té biznesit tuaj ushgimor, ju keni pérgjegjési t'i ofroni konsumatorit,
ushgim gé éshté prodhuar né pérputhje me legjislacion né fushén e ushqgimit dhe éshte i sigurt
pér t'u konsumuar. Ky udhézues pérshkruan Aftésiné pér Siguriné Ushqgimore, qé duhet té

zotérojné administratorét dhe mbikqyreésit e veprimtarive ushgimore.

Neé raste té caktuara, né pérditshmériné e biznesit, ju duhet t’ia kaloni stafit tuaj fuginé e zbatimit
té disa prej detyrave. Megjithate, duhet té keni parasysh qe, ligjerisht, péergjegjésia primare pér
siguriné ushgimore bie mbi operatorin e biznesit ushgimor. Kur fugia e zbatimit té aftésive pér

siguriné ushgimore i kalohet stafit, ju keni detyrim qé té:

e Sigurohuni qé ata zotérojné aftésité e domosdoshme dhe autoritetin e duhur pér té
kryer kéto detyra
e Jepni mbéshtetje, duke i mundésuar burimet e nevojshme dhe inkurajimin e duhur

e Mbikqyrje, kur éshté e nevojshme.

Neé varési té veprimtarisé ushgimore, jo té gjitha aftésité (hapat) e pérshkruara né kété udhézues
jané té pérshtatshme. Pér shkak se veté veprimtaria juaj éshté e afté té vendosé pér nevojat qé
ka biznesi, ky udhézues nuk ka pér géllim té péerkufizojé pike pér piké specifikimet / pérgjegjéesitée
e punés sé administratoréve brenda pér brenda veprimtarisé suaj. Njihuni me até g¢ka éshté e

aplikueshme pér rolin tuaj dhe mbajeni parasysh teksa studioni kété udhézues.

2 Kapitulli XII, Udhézimi nr.22, daté 25.11.2010 “Kushtet e pérgjithshme dhe té veganta té higjenés pér stabilimentet e ushqimit dhe operatoret
e bisnesit ushgimor”
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Ju jeni pérgjegjési pér té inkurajuar stafin tuaj vazhdimisht, qé té praktikojné standardet higjenike
né njé nivel té larté. Ju duhet té garantoni informacion té pérditésuar pér ndryshimet né kérkesat
e legjislacionit té sigurisé ushgimore.

Pérkushtimi i administratés né siguriné ushgimore éshté thelbésor, pasi administratorét (personat
pergjegjes) kané nje rol té genésishém né ndikimin gé ushtrojné né sjelljen dhe veprimet e stafit,

g€ punon né ambientin e biznesit tuaj ushqimor.

Po nése kam nevojé pér ndihmée?
Kur shqyrtoni aftésité e pérshkruara né kété udhézues dhe qé t'i vini né zbatim né biznesin tuaj, ju

mund té keni nevojé pér ndihme.

Né kete rast, mund té zgjidhni:
* Té merrni pjesé né trajnime, qé té pérfitoni njohurité e nevojshme

* Té kérkoni ekspertizé teknike (nga késhilltaré té brendshém ose té jashtém)

Operatorét e biznesit ushgimor mund té punésojné specialisté té jashtém pér té dhéné
ndihmesé / késhillé teknike, me géllim pérmbushjen e disa prej aftésive qé kérkohen
nga ky udhézues. N€ kété rast, personat pérgjegjés / administratorét /| mbikqyrésit, té
cilét punojné né veprimtariné ushgimore, duhet té pérfshihen né procesin
vendimmarrés dhe té marrin né doré zbatimin dhe shqyrtimin e procedurave
administruese té biznesit té tyre ushgimor.

Udhézues pér Trajnimin pér Siguriné Ushgimore NIVELI 3
Burimet Online AKU

Neé fagen e internetit té AKU-t (www.aku.gov.al) jané té disponueshme aktet
e legjislacionit pér siguriné ushgimore, duke pérfshiré:

* Ligji Nr 9863 daté 28.01.2008 “Pér Ushqimin” i ndryshuar.

* VKM Nr. 760, daté 16.9.2015 “Pér kérkesat pér gjurmimin e ushqimit dhe ushqimit pér
kafshé pérgjaté zinxhirit ushqimor”.

* VKM Nr. 434, daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit”

*  Udhézim i Ministrit Nr.20 daté 25.11.2010 “Pér zbatimin e programeve paraprake té
praktikave té mira té higjenés, praktikave té mira té prodhimit dhe procedurave té bazuara
né analizen e rrezigeve dhe pikave kritike té kontrollit (HACCP) né stabilimente
ushqimore”

* Udhézim i Ministrit Nr.20 daté 25.11.2010 “Pér zbatimin e programeve paraprake té
praktikave té mira té higjenés, praktikave té mira té prodhimit dhe procedurave té bazuara
né analizen e rrezigeve dhe pikave kritike té kontrollit (HACCP) né stabilimente
ushqimore”.

* Udhézim i Ministrit Nr.21 daté 25.11.2010 “Kérkesat specifike té higjenés dhe kontrollet
zyrtare pér produktet me origjiné shtazore”.

* Udhézim i Ministrit Nr.22 daté 25.11.2010 “Kushtet e pérgjithshme dhe té vecanta té
higjenés pér stabilimentet e ushqimit dhe operatoret e bisnesit ushqimor”.

* Udhézimi i Ministrit Nr.5, daté 25.03.2011 “Pér kérkesat specifike té higjenés pér
stabilimentet e prodhimit, grumbullimit dhe pérpunimit té quméshtit dhe produkteve me
bazé quméshti.
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Udhézim i Ministrit Nr.17 daté 24.09.2021 “Pér kérkesat specifike té higjenés pér mishin
dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré
né ményre mekanike”.

Udhézim i Ministrit Nr.25, daté 25.11.2010 “Kushtet e higjenés dhe kontrollet pér molusqet
e gjalla bivalvore, peshkun dhe produktet e peshkimit.

Udhézim i Ministrit Nr.316, daté14.11.2011 “Pér disa ndryshime né udhézimin Nr.25 daté
25.11.2010 pér kushtet higjenike dhe molusqet e gjalla bivalvore, peshkun dhe produkte e
peshkimit”

Urdhér Nr. 327, daté 22.11.2012 Pér miratimin rregullores “Mbi monitorimin e zoonozave
dhe agjenteve zoonotike.

Udhézim Nr.1, daté 05.02.2016 “Pér vendosjen e niveleve maksimale pér disa kontaminues
né produktet ushqimore”.

Udhézimit Nr.15, daté 09.09.2021 Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore
Udhézim Nr.18, daté 17.11.2010 “Pér aditivét ushqimoré”.

Udhézim Nr.16, daté 29.08.2011 “Pér aditivet ushqimor té tjeré nga ngjyruesit dhe
émbélsuesit”.

Udhézim Nr.16, daté 22.12.2014 “Pér pércaktimin e Kriterit té pastértisé sé
ngjyruesve té pérdorur né produktet ushqimore”

Udhézim i Ministrit nr.15, daté 13.12.2012 “Pér materialet dhe artikujt né kontakt me
ushqimin”.

Udhézim 20, daté 22.11.2021“Mbi ushqimin pér foshnjat dhe fémijét e vegjél, ushqimin
pér géllime té vecanta mjekésore zévendésuesit e dietés totale pér kontrollin e peshés ”.
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S| TA PERDORNI KETE UDHEZUES

Ky udhézues pérfshin Aftésiné pér Siguriné Ushgimore, té cilat jané prezantuar njé pas njé né
format tabele, dhe jané kategorizuar sipas titujve té méposhtem:

*  Aftésité pér Siguriné Ushgimore té botuara né: “Udhézuesin pér Siguriné Ushgimore:
Niveli | Aftésimi Fillestar dhe Niveli 2 Aftésimi Shtese” duhet té zotérohen pérpara se té

ndérmerrni trajnimin e administratés menazhuese.
. Rreziget mikrobiologjike
. Rreziget kimike
. Rreziget fizike
. Administrimi /Menaxhimi i alergjenéve
. Higjena personale
. Higjena e ambienteve té biznesit tuaj
. Higjena né ambientet e operimit (prodhim, pérpunim, ruajtje e transport)
. Administrimi i Sigurisé Ushqimore

. Trajnimi i punonjésve dhe i administratés menaxhuese
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SI JANE PREZANTUAR AFTESITE PER SIGURINE USHQIMORE

Aftesité per Siguriné Ushgimore jané prezantuar né format tabele. Mé poshté éshté marré
shembulli i njé prej Aftésive pér Siguriné Ushgimore: Administroni dhe mirémbani sistemin e

gjurmueshmeérisé né fushén e veprimtarisé tuaj

Aftésia: Kjo pjesé e tabelés
Cfare ben Administraton shpjegon aftésiné e
/ Menaxheri qé te ndaré né aktivitetet
garantoje sigurine e specifike menaxhuese.
ushgimit.

T T

Aftésia pér Siguriné  Sj e tregon administratori gé e zotéron

Ushgimore kéte aftési?

Administrimi i Sigurisé
Ushgimore

30. Administron Garanton qé:
dhe miremban [ ¢ Sistemi i gjurmueshmérisé? éshté i pershtatshém dhe funksionon

sistemin e né ményré efektive
gjurmueshmér * Informacioni i gjurmueshmérisé né zinxhirin ushgimor,

isé ne fushen éshté né pérputhje me kérkesat e legjislacionit pérkatés
e Veprimtarisé p-sh., kérkesat pér ushgimet me origjiné shtazore,
tuaj. kérkesat pér sasiné e farave e fidanéve té blere dhe

origjinén e tyre

* Sistemi i gjurmueshmérisé pérfshin ushqgimin, ushgimin
per kafshe / Iéndé té para dhe materialet né kontakt me
ushqgimin, sipas kérkesave té legjislacionit

* Sistemi i gjurmueshmérisé pérfshin prodhimet e kthyera ose
té refuzuara nga konsumatorét dhe garanton qé kéto
produkte jané plotésisht té gjurmuara, gjaté gjithé koheés.

* Regjistrat e gjurmueshmérisé mbahen sipas kérkesave
pérkatése té ligjit

* Punonijésit e caktuar informohen pér sistemin e
gjurmueshmeérisé dhe rolin e tyre né kété veprimtari

* Sistemi i gjurmueshmérisé auditohet dhe rishqyrtohet né
ményré periodike

3 VKM nr. 760, daté 16.9.2015 “Pér kérkesat pér gjurmimin e ushqimit dhe ushqimit pér kafshé pérgjaté zinxhirit ushqimor”
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PERMBLEDHJE: AFTESIMI PER MENAXHIM TE SIGURISE
USHQIMORE | ADMINISTRATES

Aftésité e domosdoshme pérpara trajnimit té€ administratés menaxhuese

(1) Aftesite pér Siguriné Ushgimore té botuara né “Udhézuesin pér Siguriné Ushgimore:
Niveli | Aftésimi Fillestar dhe Niveli 2 Aftésimi Shtese” (Pér punonjésit e OBU-ve gé

merren me ushgimin dhe pér punonjésit e OBU-ve qé nuk merren me ushqimin.)
(2) Tregoni pérkushtim ndaj zbatimit té praktikave té mira té higjenés.

Rreziget mikrobiologjike

(3) Identifikoni dhe vlerésoni riskun e rrezigeve mikrobiologjike qé ndikojné ne
veprimtariné ushgimore.

(4) Kontrolloni rreziget mikrobiologjiké qé ndikojné né veprimtariné ushgimore.

Rreziqet kimike

(5) Identifikoni dhe vlerésoni riskun e rrezigeve kimike qé ndikojné né veprimtariné
ushqgimore.

(6) Kontrolloni burimet e mundshme té rrezigeve kimike né veprimtariné ushgimore

ose gjaté prodhimit té ushgimit.

Rreziqet fizike
(7) ldentifikoni dhe vlerésoni riskun e burimeve té mundshme té kontaminimit
fizik né veprimtariné ushgimore.

(8) Kontrolloni burimet e mundshme té kontaminimit fizik né veprimtariné ushgimore.

Administrimi i rrezikut té pérdorimit té aditivéve konservantéve substancave
ose i produkteve té caktuara qé shkaktojné alergji ose intolerancé
(alergjenéve?)

(9) Identifikoni dhe vlerésoni riskun e burimeve té mundshme té alergjenéve
ushgimoré, si rrezikues potencial dhe identifikoni masat e pérshtatshme té

kontrollit né veprimtariné ushgimore.

(10) Sigurohuni gqé konsumatorit i béhet me dije né etiketé prania e alergjenéve né

produktin ushgimoré , sipas ligjit pérkatéss

Higjena personale
(I'l) Sigurohuni qé personeli zbaton praktikat e mira té higjienés.
(12) Sigurohuni gé personeli i subjektit tuaj, gé vuajné nga sémundje me origjiné
ushgimore, nuk duhet té punojné né kontakt me ushgimin e hapur.

(13) Menaxhon dhe mirémban njé proceduré pér kontrollin e kontraktuesve dhe vizitoréve.

* Udhézim Nr.18, daté 17.11.2010 “Pér aditivét ushqimoré”./ Udhézim Nr.16, daté 29.08.2011 “Pér aditivet
ushqimor té tjeré nga ngjyruesit dhe émbélsuesit
5Neni 21 i1 VKM Nir. 434, daté 11.7.2018 Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit
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Higjena strukturore
(14) Menaxhon projektimin, paragitjen, ndértimin dhe mirémbajtjen e ambienteve

dhe pajisjeve té ushqgimit né meényre qé té garantojé siguriné ushgimore.

Higjena operacionale

(15) Menaxhoni dhe mirémbani furnizimin me ujé té pijshém / akulli

(16) Menaxhoni dhe mirémbani njé sistem efektiv té kontrollit té insekteve e brejtesve.
(17) Menaxhoni dhe mirémbani njé sistem efektiv té depozitimit té mbetjeve.

(18) Menaxhoni dhe mbani njé program efektiv pastrimi.

(19) Garantoni siguriné ushgimore népérmjet kontrollit té furnizuesit / furnizuesve
Garantoni siguriné ushgimore gjate:

20 Marrijes sé furnizimit népérmjet dokumetave.

21 Magazinimit/ruajtjes

22 Pérgatitjes s€ ushqimit

23 Gatimit/pérpunimit termik/pérpunimit/ftohjes/ekspozimit/shérbimit/shitjes s€ ushqgimit
24 Siguroni zbatimin e praktikave té mira té higjienés gjaté transportit té ushqimit.

25 Sigurohuni dhénien e informacionit té sakté népérmijet etiketimin té ushqimit.
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Menaxhimi i Sigurisé Ushqgimore

26 Tregoni gé jeni té ndérgjegjshém ndaj kérkesave ligjore g€ i lidhen me veprimtariné e
biznesit tuaj ushgimor.

27 Garantoni qé éshté pérzgjedhur alternativa e duhur, né lidhje me kérkesén e
procedurave té mbéshtetura né parimet HACCP.

28 Hartimi i progedurave té mbéshtetura né parimet HACCP.

29 Zbatimi dhe rishikimi i procedurave té bazuara né parimet HACCP.

30 Menaxhoni dhe mirémbani sistemin e gjurmueshmérisé né fushén veprimtarisé té
subjektit tuaj.

31 Hartoni dhe zbatoni procedurén pér térhegjen /kthimin nga tregu té produktit té
pasigurt.

32 Njihni réndésiné qé kané kércénimet/tjetérsimet e produktit tek konsumatorét

33 Menaxhoni /administroni/shqyrtoni né ményré efektive, ankesat pér siguriné ushgimore.
34 Verifikoni siguriné ushgimore pérmes testimeve, kur éshté e nevojshme.

35 Kryeni kur éshté e mundur auditime té brendshme,

36 Ndihmojini audituesit e brendshém dhe té jashtém.

37 Ndihmojini inspektorét gjaté kryerjes sé kontrolleve.

38 NEe rastet e papérputhshmérité ndigini me veprime korrigjuese.

39 Menaxhoni / Administroni dhe mirémbani dokumentacionin dhe regjistrat e sigurisé
ushqgimore.

Trajnimi dhe menaxhimi i punonjésve

40 Siguroni identifikimin dhe plotésimin e kérkesave pér trajnim té punonjésve tuaj mbi
siguriné ushqimore

41 Shqgyrtoni vénien né zbatim nga punonijésit té aftésive pér siguriné ushgimore.

42 Vendosni dhe mirémbani njé marrédhénie pune efektive me punonijésit, pér té garantuar
siguriné ushqgimore.

43 Angazhohuni me punonijésit tuaj né aktivitete té cilat jané té lidhura me siguriné
ushqgimore.
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushqgimore

Si e tregon administratori gé e zotéron
kéte aftési?

Aftésité e domosdoshme pérpara trajnimit
pé€r menaxhim té pérsonave pérgjegjés

1. Aftésia pér

Siguriné
Ushgimore nga
Udhézuesi i
AKU né
bashképunim
me Projektin
pér siguriné
ushgimore
“Udhézues pér
Sigurine
Ushgimore:
Niveli 1:
Aftésimi
Fillestar dhe
Niveli 2:
Aftésimi
Shtesée”

Tregoni se i zotéroni Aftésité pér Siguriné Ushgimore té
kérkuara nga udhézuesi: ‘Udhézues pér Sigurineé Ushgimore
Niveli | Aftésimi Fillestar dhe Niveli 2 Aftésimi Shtese.’

Eshté kérkesé ligiore qé punonjésit e ushgimit té mbikéqyren
té udhézohen dhe/ose té trajnohen né lidhje me géshtjet e
higjienés, sipas aktivitetit té veprimtarisé qé ato kryejné né
subjekt. Ju, si personi pérgjegjés / administrator / menaxher
jeni pérgjegjés pér trajnimin dhe mbikéqyrjen e punonjésve né
veprimtariné subjektit tuaj dhe pér sigurimin e burimeve dhe
té mbéshtetjes sé nevojshme, gé i ndihmon ata té tregojné
aftésite e kérkuara pér siguriné ushgimore, gjaté punés né tuaj
funksionimin té veprimtariné tuaj.

Udheézuesi pér Siguriné Ushgimore Niveli | dhe 2, ju ka
ofruar informacion se si duhet té aftésohen punonijésit tuaj né
lidhje me siguriné ushgimore duke renditur aftésité e
kérkuara, si dhe ményreén se si stafi i kupton dhe i praktikon
keto aftési. Ne Udhézues jané pérshkruar gjithashtu edhe
burimet dhe mbéshtetja e nevojshme qé duhet te
mundésohet nga ju.

Shihni udhézuesin “Publikuar né fagen e AKU”

Trajnim pér informacione té métejshme

Udhézues pér Siguriné Ushgimore, NIVELI 3
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushqgimore

Si e tregon administratori qé e zotéron

kéte aftési?

2. Tregoni

* Shpjegoni réndésiné ge ka higjiena ushgimore.

pérKUShtim » Theksoni pasojat ge vijné nga mungesa e higjienés se
ndaj .

praktikave té SRUGTNE

m"'a té__ . » Sigurohuni gé té garantohen burime adekuate pér té
EIS%J:]?I'?‘]?: seé plotésuar pérgjegjesite e sigurisé pér ushgimin tuaj.

* Sigurohuni gé té gjithé punonijésit jané té ndérgjegjshém pér
pergjegjesité e tyre individuale né garantimin e sigurisé
ushgimore.

* Behuni shembull pér ta.

Rreziget mikrobiologjike
Identifikoni * ldentifikoni dhe vlerésoni riskun e burimit/burimeve dhe
dhe vlerésoni efekteve té mikroorganizmave, si p.sh.: baktereve, mykut,
riSkL.ln e viruseve, qé lidhen me veprimtariné e subjektit tuaj dhe
Slrleralsf=vl= sigurohuni qé kéto jané té pérfshira né menaxhimit e
mikrobiolo- L
giike qé sistemit té sigurisé ushgimore.
ndik(?jné né « Béni dallimin mes baktereve patogjene né ushqgimit dhe
veprl.mtarlne bakterieve qe shkaktojnée prishjen e ushgimit.
ushgimore

* Kur éshté e mundur, shpjegoni réndeésiné gé kané sporet dhe
toksinat né operacionin tuaj té ushqimit.
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori qé e zotéron
kéte aftési?

4, Kontrolloni
rreziqet
mikrobiologjike
gé ndikojné né
veprimtarine
tuaj ushgimore

* Zbatimi i masave te kontrollit qé reduktojné burimet e mundshme te
kontaminimit mikrobik, duke pérfshiré kontaminimin e kryqézuar
nga punonijésit; furnizimin, dorézimin, magazinimin e léndéve té para
dhe paketimin; proceset e prodhimit; pastrimin dhe higjenizimin e
ambienteve e té pajisjeve et;.

* Shpjegoni réndeésiné e faktoréve gé i pérkasin zhvillimit dhe kontrollit
té rritjes bakteriale, si p.sh: ushgimi, temperatura, koha, lageshtira,
pH dhe oksigjeni.

* Zbatimi i procedurave pér té kontrolluar rritjen dhe mbijetesén e
mikroorganizmave.

* Shpjegoni efektin e metodave té ruajtjes sé mikroorganizmave, aty ku
éshte e aplikueshme.

* Sigurohuni gé té gjithé punonjésit té jene te vetédijshém se ruajtja /
konservimi i ushqgimit nuk eliminon té gjitha rreziqet e sigurisé
ushgimore.

* Sigurohuni qé udhézimet e ruajtjes (konservimit) té produktit té
ndigen nga teé gjithé punonjésit.

Kur eéshte e pérshtatshme pér veprimtariné tuaj ushgimore:

* ldentifikoni metodat e ruajtjes (konservimit) qé pérdoren né
veprimtariné ushgimore

* ldentifikoni rreziget e sigurisé ushgimore gjaté ruajtjes s€ ushgimit si
p.sh rreziget qé lidhen me trajtimin termik, paketimin me vakum,
ftohjen, ngrirje, konservim, turshi, paketim me atmosfere te
modifikuar (PAM), gatuaj-ftoh, sous-vide (teknikée gatimi e cila pérdor
kontrollin e sakté té temperatureés pér té ofruar rezultate té
géndrueshme dhe me cilési né restorante). et;.

* Zbatimi i kontrolleve pér siguriné ushgimore pér té reduktuar
shfagjen e rrezikut gjaté ruajtjes sé ushgimit.

* Vendosni nése rreziget mikrobiologjike té konstatuara ndikojné ne
jetégjatesine e produktit.

* Percaktoni jetégjatésine e produktit duke shénuar datat e péerkatese,
si p.sh.: “data e skandencés” ose “té pérdoret pérpara dates”.

* Kur té caktoni datén e afatit minimal, si p.sh.: “daté skadence” ose
té pérdoret pérpara datés” pér njé produkt, duhet té garantoni qé
data e shenuar eéshte e péershtatshme dhe dhe ¢do ndryshim i bére
né treguesin e datés mund té vértetohet
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori gé e zotéron kété
aftési?

Rreziqet kimike

5. ldentifikoni * Identifikoni dhe vlerésoni riskun e mundshém té burimit/burimeve apo
dhe vlerésoni formimin e mundshém te rrezigeve kimike, né veprimtariné e biznesit tuaj
”5k'~.|n e ushgimore ose gjaté prodhimit/pérpunimit té ushqimit, si p.sh.: ujg,
L';ﬁ]zll?eevz materialet né kontakt me ushqgimin, aditivét ushgimore, aromatizuesit,
ndikojn% neé kontaminuesit (mjedisor, bujgésor dhe qé formohen gjaté procesit, si p.sh.:
veprimtariné akrilamide), biocidet, pesticidet dhe substancat pér kontrollin e
tuaj te démtuesve.

UShq]m]t * Identifikoni masat e kontrollit pér té reduktuar burimet e mundshme té
kontaminimi kimik té identifikuara né veprimtariné e biznesit tuaj ushgimor.

6. Kontrolloni Garantoni qé:

%UJILIESGF::H?G té * Jané zbatuar masat e kontrollit pér té zvogéluar burimet e mundshme dhe
rrezigeve formimin e rrezigeve kimike

kimﬂ.(e né. . « Sistemi i menaxhimit té sigurisé ushqimore pérfshin té gjithé aditivét
vebprlrl?tt'?:ne'e ushgimor, aromatizuesit, produkte ndihmése né perpunim, enzimat,
f;hjqeim(])r (;Isaej solucione ekstraktimi, kimikatet e pastrimit dhe materialet né kontakt me
gjate ushqgimin qé pérdoren né ambientet OBU tuaj.

prgdhm:\;t te * Te gjitheé punonijésit jané né dijeni pér rreziget qe i vijne sigurisé ushgimore
ushqimi nga pérdorimi i gabuar i kimikateve.

* Ekzistojné dokumentacioni i duhur ne lidhje me te gjitha rreziget kimike, né
meényré qé té déshmojné se produkti i prodhuar te jeté i sigurt pér
pérdorimin e synuar té tij, si dhe té gjithé anétarét e stafit té ndjekin
udhézimet e pérdorimit dhe ruajtjes, p.sh. materialet né kontakt me
ushqimin, aditivét, aromatizuesit

Rreziqet fizike

7. ldentifikoni

f’lirs‘ﬁuvr:eeresom Identifikoni dhe vlerésoni burimin/burimet e rrezikut té mundshém te

burimeve té
mundshme té
kontaminimit
fizik né
veprimtariné
ushgimore

kontaminimit fizik né veprimtariné ushgimore dhe sigurohuni gé jané
pérfshiré né sistemin e menaxhimit té sigurisé ushgimore, p.sh. gelq;i,
ambalazhet, bizhuterite, jashtégitjet e démtuesve, arra, bulonat et;.
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

8. Kontrolloni

Si e tregon administratori qé e zotéron
kéte afteési?

* Zbatoni masat e kontrollit pér té zbutur burimet e mundshme

burimet e té rrezikut té identifikuara né ambientin tuaj ushgimore.
mundshme té : o el
kontaminimit * Sigurohuni gé te gjithé punonjésit jané né dijeni pér burimet e
fizik né mundshme té kontaminimit fizik dhe té rreziqeve té lidhura me
veprimtariné siguriné ushgimore.
ushgimore
Administrimi i pérdorimit té aditivéve,
konservantéve, substancave ose i
produkteve té caktuara qé shkaktojné
alergji ose intolerancé. Alergjenéve
9. Identifikoni dhe * Identifikoni dhe vlerésoni riskun e list€s substancave ose i produkteve t&

Elerésoni rrezikun e caktuara qé shkaktojné alergji ose intolerancé alergjenéve® ushgimorg, né

urimeve té e .. s . . 0 R Ty o5 P
mundshme & p?rber.es"lt c.!e Perdo.ren né VGpI‘lTIlt.t:lI‘leC .ushc.p{nore. $1gurohun1 g€ kéto t€ jené
pérdorimit té pérfshiré né sistemin e menaxhimit t& sigurisé ushqgimore.
ig;z:zgntév, * Identiteti dhe vlerésimi i rrezikut i burimeve t€ tjera t&€ mundshme t&
substancave ose i alergjenéve ushqimoré, q€ shkaktohen nga kontaminimi i kryqézuar.
produkteve té Sigurohuni qé kéto jané pérfshiré né sistemin e menaxhimit t& sigurisé
caktuara qé o
shkaktojné alergji Hshgtmore.
ose intolerancé * Zbatoni kontrolle pér t& zvogéluar praniné dhe/ose kontaminimin e kryqézuar
Aot kéto alergjene ushqimore né produkte té tjera ushgimor
ushqimoré, si rrezige nga kéto alergjene ushqimore né produkte té tjera ushgimore.
té mundshme
potencial dhe Garantoni qé té gjithé punon;jésit jané né dijeni té:
identifikoni masat e
duhura té kontrollit, * Rreziqget e siguris€ ushqimore gé shkaktohen nga alergjenét ushqimoré dhe
né Veprlmtanné substanca/produkte té caktuara/ pérbérés, né té cilét alergjenét mund té
ushqimore o .

jené té pranishém
* Rasteve potenciale té kontaminimit t€ kryqézuar t€ ushqimeve té tjera.
. Lo Garantoni gé:
10. Sigurohuni qé

konsumatorit i
éshté béré me
dije prania e
alergjenéve
ushgimoré, sipas
legjislacionit
pérkatés

* Informacioni né lidhje me ushgimin e prodhuar duke pérdorur njé ose mé
shume nga alergenet ushgimore i vihet né dispozicion konsumatorit né
perputhje me kérkesat e legjislacionin perkates

¢ Te gjithé punonijésit jané né dijeni té kérkesave té etiketimit té ushqgimeve
dhe informimit té konsumatorit (VKM nr.434 data 11.07.2018), pér
alergjenét* ushqimoré né ushgimet e parapaketuara ose ato jo té
parapaketuara (ushgim i hapur né gjendije té lirshme si psh oriz, shegér,
fasule, fruta, perime etj.,)

® Udhézim Nr.18, daté€ 17.11.2010 “Pér aditivét ushqimoré”./ Udhézim Nr.16, daté 29.08.2011 “Pér aditivet ushqimor té tjeré nga ngjyruesit dhe
émbélsuesit/ Neni 21 i VKM Nr. 434, daté 11.7.2018 Pér etiketimin e ushqimeve dhe informimin e konsumatorit
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori qé e zotéron
kéte aftési?

Higjena personale

11. Sigurohuni gé

stafi juaj

* Jepni shembullin tuaj.

* Sigurohuni gé punonijésit (stafi) juaj zbatojné njé higjenée

punonjésit e
bizesit tuaj
ushgimor, gé
vuajné nga
sémundje me
origjiné
ushqgimin, té
mos punojné

zbaton Y .

praktikat e personale té standardeve te larta.

mira te » Garantoni burime té mjaftueshme, gé sigurojné njé standart

higjenes te larte te higjenés personale, g¢ mund té mbahet ne te

personale o T . .
gjithé veprimtariné e bizesit tuaj ushgimore, p.sh.: veshje
mbrojtése té pastra, ambiente pér larjen e duarve.

12. Si%urohuni * Shpjegoni arsyen pérse éshté e detyruar té parandaloni
qe punonjésit e infektuar té jené né kontakt me ushqgimin.

* Sigurohuni gé té gjithé punonijésit jané té vetédijshém te
veprimeve qé duhen ndérmarré kur vuajné nga sémundje
dhe shqgetésime shéndetésore.

* Dokumentoni njé proceduré pér kontrollin e punonjésve gé
kané semundje dhe shqetésime shéndetésore, té cilat mund
té ndikojné né siguriné e ushgimit, si dhe sigurohuni qé kjo

né konta.kt. procedure zbatohet dhe rishikohet, kur éshte e nevojshme.
me ushgimin
e hapur

13. Meaxhoni * Dokumentoni njé proceduré qé mbulon praktikat higjienike
/Administroni pér vizitorét dhe kontraktorét, kur ata ndodhen né

ambientin ushgimor dhe sigurohuni qé kjo proceduré

dhe : bientin ushqimor dhe sigurohuni qé kjo proceduré
mirémbani

njé proceduré
pé kontrollin
e
kontraktoréve
dhe
vizitoréve

zbatohet.

Garantoni gé:
 Te gjithe punonijésit e njohin dhe e zbatojne kéte procedure

* Ekziston njé furnizim i pérshatshém me veshje mbrojtése té
pastra té disponueshme pér vizitorét dhe kontraktoret

7 Kapitulli VIII I Udhézimit nr 22, daté 25.11.2010 “Pér kushtet e pergjithshme dhe t€ vecanta t&€ higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe
operatorét e biznesit ushqimor
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori gé e zotéron
kéte aftési?

Higjena strukturore

14. Administroni®

dizajnin,
paraqitjen,
konstruktin dhe
mirémbajtjen e
ambientit
ushgimor dhe
te pajisjeve, né
meényré ge te
garantoni
siguriné
ushgimore

* Garantoni gé dizajni, paragqitja, konstrukti dhe mirémbajtja
e ambienteve:
— Janeé té pérshtatshme pér géllimin qé kryejnée
— Lehtésojné pastrimin, dezinfektimin dhe kontrollin e
démtuesve, né ményre efektive
— Lehtésojne praktikat e mira te higjenés dhe
— Parandalojné kontaminimin, p.sh.: ndarja né zona

* ldentifikoni dhe riparoni mangesité strukturore té
ambienteve dhe pajisjeve té ushqgimit.

Garantoni ’qé:

* Pajisjet jané dizenjuar, instaluar dhe mirémbahen né
meényré gé té jené té pérshtatshme pér géllimin

» Ofrohen shérbimet té pérshtatshme dhe ato qé
projektohen, instalohen mirémbahen dhe kontrollohen, ne
meényré qé té shmanget rreziku i kontaminimit té ushqimit,
p.sh.: uji, ajrosja, kullimi, largimi i mbeturinave, ndrigimi,
energjia.

* Cdo lloj procesi / procesesh gé mund té shkaktojé
kontaminim té kryqézuar té produktit / produkteve
ndryshohet sipas rastit

* Venie né dispozicion té ambienteve té pérshtatshme pér
stafin dhe klientét

8 Udhézimit nr 22, daté 25.11.2010 “Pér kushtet e pergjithshme dhe té veganta té higjienés pér stabilimentet e ushqgimit dhe operatorét e
biznesit ushqimor

? Kapitulli V, Udhézimit nr 22, daté 25.11.2010 “Pér kushtet e pérgjithshme dhe té veganta té higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe
operatorét e biznesit ushgimor
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné Si e tregon administratori qé e zotéron

Ushgimore

kéte aftési?

Higjena operacionale

15. Menaxhoni’®/ * ldentifikoni burimin e ujit. Nése nuk furnizoheni nga nje
Administroni burim publik(ujé i rrjetit), duhet té zbatoni kontrollet e

dhe .m.ir.e:mbani duhura pér té siguruar qé uji éshté i pijshém.
furnizimin me

ujé/akull té Garantoni gé:

pijshém/té « Furnizimi me ujé té pijshém &shté i mjaftueshém gjaté gjithe
konsumue- kohés

shém

* Sistemi i furnizimit me ujé mirémbahet, né ményré teé atille
qgeé uji i pijshém té mos kontaminohet

* Uji kampionohet dhe testohet, si per parametrat
mikrobiologjiké ashtu edhe pér ato fiziko-kimike

* Uji merret kampion dhe testohet sipas rastit, pér parametrat
mikrobiologjiké dhe fiziko-kimike

16. Menaxhoni !/ * Sigurohuni gé ambientet tuaja té jené mjaftueshém té mbrojtura
Administroni dhe nga démtuesit.
Mirémbani njé L . : e
sistem efektiv té * Dalloni shenjat e infestimit nga démtuesit dhe, nése i hasni ato,
kontrollit té ndérmerrni veprimet e duhura nése i identifikoni
démtuesve

* Sigurohuni qé te dispononi njé proceduré efektive te kontrollit té
démtuesve dhe te gjithé punonijésit jané né dijeni té saj'2.

* Rishikoni programin e kontrollit t¢ démtuesve, nése éshté e
nevojshme.

* Nése punésoni njé kompani e jashtme pér kontrollin e
démtuesve, sigurohuni qé shérbimi kryhet sipas kérkesave,
dhe shogerohet me njée raport té shkruar ¢do vizite.

* Neése kontrolli kundra déemtuesve béhet nga veté biznesi,
sigurohuni qé punonijésit pergjegjés jane trajnuar dhe kane
pérvojén e duhur®.

* Sigurohuni gé veprimet korrigjues té rekomanduara, jané
zbatuar menjeheré dhe pas pérfundimit firmosen.

10 Kapitulli VII I Udhézimit nr.22, daté 25.11.2010 “Pér kushtet e pergjithshme dhe t& veganta t& higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe
operatorét e biznesit ushqimor

! Pika 4 Kapitulli IX, Udhé&zimit nr.22, daté 25.11.2010 “Pér kushtet e pergjithshme dhe t& veganta t& higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe
operatorét e biznesit ushqimor

2 Germa h / pjesa B, Shtojca I i Udhézimit nr.22, daté 25.11.2010
"* Germac/ pika 2, Kapitulli I i Udhézimit nr.22, daté 25.11.2010
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné  Si e tregon administratori qé e zotéron

Ushgimore

kéte aftési?

17. Administroni /| ° Pércaktoni zonat e pérshtatshme pér kontejnerét e jashtém

Menaxhoni apo té brendshém té mbeturinave.

dhe mirémbani e : . o

njé sistem * Kur éshte e nevojshme pér veprimtariné e biznesit tuaj
efektiv té ushgimor, trajnoni punonjésit né asgjésimin e nénprodukteve
asgjesimit te shtazore, sipas kérkesave té legjislacionit pérkates, dhe
mbeturinave

sigurohuni gé nénproduktet '*shtazore té trajtohen dhe
asgjesohen sipas menyres se péershtatshme.

Garantoni gé:

* Keni véné né dispozicion njé numér té mjaftueshém
kontejnerésh té pérshtatshém pér mbeturinat, té cilat
zbrazen né meényre te rregullt.

* Produktet jokonforme dhe produktet e kthyera jané té ndara
izolohen dhe menxhohen né meényreé efektive.

» Kontraktuesit e mbeturinave ofrojné njé shérbim té

kénagshem, sipas marréveshjes té kérkuar pér shérbim

14 Kapitulli VI, Shtojca II, Udhézimit nr 22, daté 25.11.2010 “Pér kushtet e pergjithshme dhe t&€ veganta t&€ higjienés pér stabilimentet e ushqimit
dhe operatorét e biznesit ushqimor
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné
Ushgimore

Si e tregon administratori gé e zotéron

kéte aftési?

18.Menaxhoni dhe
mirémbani njé
program
efektiv
pastrimi

* Pérshkruani pérfitimet e pastrimit

* Pérshkruani programin e pastrimit qé pérdoret né
veprimtariné e biznesit tuaj ushgimor-.

* Monitoroni efektivitetin e programit té pastrimit né hegjen e
papastértive dhe né parandalimin e shumimit bakterial, duke
inspektuar dhe / ose duke pérdorur teste mikrobiologjike
ose teste té ngjashme, p.sh.: bioluminishenca.

* Rishikim rregullisht i programit té pastrimit, gjithashtu ne
rast té ndryshimit té produkteve, furnitoréve ose pajisjeve,
si dhe né rastet kur rezultatet e pastrimit jané te
pakénagshme et;.

Garantoni gé:

* Jané caktuar orare pastrimi, té cilat zbatohen nga punonijesit,
pér ¢do pajisje/instalim/ambient.

* Punonjésit jané trajnuar qé té mund té pastrojné né menyre
efektive dhe té sigurt

* Procesi dhe pajisjet e pastrimit jané té pershtatshme dhe
nuk kontribuojné né kontaminimin e produktit.

* Pajisjet / linjat / zonat pas pastrimit kontrollohen dhe
regjistrat e pastrimit firmosen nga personi pérgjegjés.

* Pasijet / linjat / zonat qé nuk jané pastruar sipas standardeve
duhet té pastrohen rishtas.

* Kur éshte e nevojshme caktohen punonjés te vegante peér te
kryer pastrimin.

* Ne rastet kur shérbimi pastrimi éshte kontraktuar me
kompani nga jashté, pérgjegjesité tuaja dhe té kontraktuesit
jané te percaktuara dhe te renée dakort qarte né marréveshje
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori qé e zotéron

19. Garantoni
siguriné
ushgimore
duke
kontrolluar
furnizuesit

kéte aftési?

Zbatimi i procedurave té cilat garantojné se té gjitha produktet jané bleré
nga njé furnizues i miratuar.

Bini dakord me furnitorét qé sipas rastit specifikimet e produktit, té
plotésojné kerkesat ligjore si dhe kriteret e sigurisé ushgimore.

Mbani listén e pérditésuar té furnizuesve té miratuar.
Kur éshté e pérshtatshme, krijoni listén e kontrollit té furnitoréve.

Kur éshté e mundur, organizoni / kryeni auditime té furnitoréve.

Garantoni'®:

Gjurmueshmeérin e té gjithé perbérésve, produkteve ushgimore dhe
materialeve né kontakt me ushgimin e furnizuar

Mbahen té dhénat ku éshté e nevojshme, me géllim monitorimin e
performances sé furnizuesit

Kontrollet e furnitoréve pérfshijné verifikimin e mundésisé pér
kontaminimin e géllimshém té ushgimeve ose per aktivitetet te
mundshme té mashtrimit nga ana e tyre.

Mospérputhjet dokumentohen, raportohen te furnizuesi dhe ndiget ecuria
e tyre.

Veprimet qé ndjekin mospérputhjet né rastet e kérkuara kryhen bashke
me furnizuesin,

Té gjitha informacionet e nevojshme, qé kérkohen nga furnizuesit,
grumbullohen, pérditesohen dhe jané lehtésisht te aksesueshme.

Kur kontraktoni subjekte me aktivitete né lidhje me prodhimin /
pérpunimin e produkteve tuaja, p.sh. prodhimi / paketimi / ngrirja
thellé / magazinimi / shpérndarje etj., sigurohuni qé pérgjegjésite
tuaja dhe ato té kontraktorit té jené té percaktuara qarté, té
dakortésuara dhe té dokumentuara.

Kur kontraktoni njeé prodhues pér njé tjetér operator biznesi
ushqgimor, pérgjegjésité tuaja dhe té pronarit té firmes
prodhuese jané qartésisht té perkufizuara, té dakortésuara
dhe té dokumentuara

15 VKM 760, daté 16.9.2015 “Pér kérkesat pér gjurmimin e ushqgimit dhe ushqimit pér kafshé pérgjaté zinxhirit ushgimor”.
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné Si e tregon administratori qé e zotéron

Ushgimore kete aftési?

Garantoni:

20. Garantoni * Furnizimet e marra kontrollohen né pérputhje me procedurat e

Vg o
ussﬁg&?rl:cn,?e gjaté dokumentuara, pér te siguruar gé jané brenda specifikimeve, p.sh.:
marrjes né informacioni i gjurmueshmeérisé, vulat, shenjat identifikuese,
dorézim té etiketimi, afati i pérdorimit, udhézimet e pérdorimit.
furnizimit + Né ambientet e brendshme té magazinimit té mallit, pajisjet e

nevojshme té punés duhe té jené funksionale, né gjendje té miré
pune, p.sh.: sonda kalibruese e temperaturés.

» Te dhénat e kontrolleve té furnizimeve mirémbahen dhe
monitorohen

* Ruajtja e zinxhirit i ftohés

* Furnizimet gé jané jo konforme dhe qé mbahen ne ambientin e
biznesit, vendosen né zonén e karantinés dhe trajtohen né
ményrén e pérshtatshme

* Rastet e mospérputhjeve ndigen bashkeé me furnizuesin

* Mbulim sipas nevojave pér furnizimet gé vijné herét / voné, jashte
orareve zyrtare té punes,

21. Garantoni Garantoni:

Siguriné * Produktet e prodhuara dhe ambalazhi ushgimor ruhen né ményré
ushgimore gjaté higjienike.
ruajtjes * Béhet ndarja e pérshtatshme midis ushgimit té gatshém pér t'u ngréné

dhe ushqimit jo té gatshém pér t'u ngréne.

* Informacioni i produktit né rastet e produkteve me shumicé nuk humbet
gjaté dekantimit / ndarje né sasi mé té vogla

* Ekziston njé sistem g€ siguron qarkullimin e stokut gjaté magazinimit.

* Ushgimet ruhen né njé temperature e duhur, p.sh.: sipas legjislacionit pérkatés
ose udhézimeve té prodhuesit ose si¢ eéshté percaktuar né praktikat e mira té
prodhimit'’

* Monitorimi dhe regjistrimi i temperaturave, né ¢do kohé duhet té jené te
kalibruara dhe sondat pér matjen e temperaturés.

* Ndérmerren veprimet e duhura korrigjuese, nése temperatura e produktit nuk
éshte sipas kérkesave té udhézimeve pérkatése.

* Ndérmerren veprimet e duhura korrigjuese, nése prishet ambienti frigoriferike
ftohés / ngrirése ku produkti éshté ruajtur.

* Ekziston njé zoné e identifikuar, e veguar dhe e pércaktuar qartésisht, q¢ éshté
né dispozicion pér tu pérdorur pér ruajtjen e mallrave té kthyera / té
karantinuara.

* Kimikatet, pajisjet dhe veshjet mbrojtése ruhen vecan nga ushqimi'®

16 Udhézim i Ministrit Nr.20 daté 25.11.2010

17 Udhézim i Ministrit Nr.20 daté 25.11.2010 “Pér zbatimin e programeve paraprake té praktikave té mira té higjenés, praktikave t& mira té
prodhimit dhe progedurave té€ bazuara né analizén e rreziqeve dhe pikave kritike t& kontrollit (HACCP) né stabilimente ushgimore

18 Pika 9 kreu I, shtojca II, pjesa B Udhézimi nr 22, daté 25.11.2010
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Si e tregon administratori qé e zotéron

Ushgimore

22. Garantoni
siguriné
ushgimore
gjate
pérgatitjes sé
ushqgimit

kéte aftési?
Garantoni:

Praktikat e pergatitjes sé ushqimit t€ minimizojné riskun e
shumimit t€ patogjenéve, kontaminimit té krygézuar ose
kontaminimin kimik.

Ndigen udhézimet e prodhuesit, p.sh.: vénie né dispozicion e
peshoreve té kalibruara qé sigurojné pérdorimin e sakte té
sasise sé aditivéve né pérgatitjen e ushqgimit, si¢ jane
pérzierjet i pér konservimin e mishit.

Pérdoren metodat e duhura gé nuk paraqesin rrezik te
kontaminimit kimik, p.sh.: larja e frutave dhe e perimeve me
klor

Ekziston njé procedureé pér shkrirjen e ushgimeve té ngrira,
kur procesi shkrirés ndikon né siguriné ushgimore.

Te gjitha pajisjet jané té dizenjuara né ményre higjenike.

Me qéllim geé te parandalohet mundésia e kontaminimit té
krygézuar, pajisjet komplekse, gé jané té véshtira pér t'u
pastruar, si p.sh.: preréset apo griréset e mishit, duhet té
percaktohen té perdoren ose pér ushgimet e pagatuara ose
ushgimet e gatuara dhe nuk pérdoren pér té dyja bashkeé.

Ka njé furnizim té pérshtatshém me pajisje / ene té kuzhinés,
per té lehtésuar ndarjen dhe shkrirjen e ushgimit.

Ekziston nje hapésire e pérshtatshme pér péergatitjen e sigurte
té ushgimi dhe ndarjen né zona, sipas nevojave.
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Aftésia pér Siguriné  Si e tregon administratori qé e zotéron kété aftési?

Ushgimore
23. Garantoni Garantoni:

siguri * Temperaturat e gatimit/pérpunimit termik/koha e ftohjes/temperaturén e
u§hq_1m0|:e . mbajtjes plotésojné kérkesat e legjislacionit pérkateés,
g]__ate ga.t".nlt/ udhézimeve/standarteve ose instruksioneve té prodhuesit.
perpunimit
termik/ * Ofrohen dhe ndiqen procedura té shkruara qé minimizojné rrezikun e

e imi kontaminimit té ushqimit gjaté gatimit / pérpunimit termik / pérpunimit /
perpunimi qimit gjate g perp perp
ftohjes/ ftohjes / mbajtjes / shérbimit dhe shitjes sé ushqimit
;g?&ﬁe;é/ * Gatim / pérpunim termik / pérpunim / ftohje / mbaijtje / sérvirja / praktikat
tregtiflnit té e shitjes minimizojné rrezikun e kontaminimit té kryqézuar ose
ushqimit kontaminimit kimik.

* Te gjitha mjetet!? dhe pajisjet jané té pérshtatshme pér té garantuar
siguriné ushgimore. Pér té parandaluar mundésiné e kontaminimit té
kryqézuar, pajisjet komplekse té cilat jané té véshtira pér t'u pastruar,
p-sh.: preréset dhe griréset mishit, ose paketuesit me vakum duhet té
pércaktohen si pér ushqim té papérpunuar ashtu edhe pér até té gatuar
dhe nuk duhet té pérdoren pér té dyja

* Punonijésit, sipas rastit, ngrohin /ftohin paraprakisht vendin e reklamimit /
sérvirjes /mbajtjes sé ushqimit /pjatave pérpara pérdorimit

* Sasi e mjaftueshme e servise (luge, pirunj, thika, gota , pjata etj.,) né njésité
e shérbimit/shitjes dhé véndet e ruajtjes dhe reklamimit té jené né gjéndje
té mire pune.

* Jané parashikuar listat e kontrollit dhe pajisjet kalibruese, té cilat lejojné
regjistrimin né kohé té temperaturave té gatimit / pérpunimit termik /
pérpunimit / ftohjes /ruajtjes sé ushqgimit, dhe kéto monitorohen ¢do dité.

* Cdo material / artikull?0 qé éshté né kontakt me ushqgimin duhet té jeté i
pérshtatshém pér pérdorim dhe éshté né pérputhje me legjislacionin
pérkates

Kur ushqgimi ringrohet, sigurohuni ge:
* Te ringrohet vetém njé heré

* Né metodén e pérdorur, temperatura né qendeér té produkti plotéson
kérkesat e udhézimeve pérkatése

'” Kapitulli V, Shtojca Il, pjesa B e Udhézimit nr 22, daté 25.11.2010
2 Udhézim i Ministrit nr.15/2012 “Pér materialet dhe artikujt né kontakt me ushqimin”.
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Aftésia pér Siguriné Si e tregon administratori qé e zotéron
Ushgimore kété aftési?
24. Garantoni Garantoni:
praktikat e « Gjaté transportit, ushgimi duhet té mbrohet nga
m."..a t?. e i kontaminimi biologjike, kimike, fizike ose alergjenét
higjenés gjateé L
transportit té TRUGTCTE
ushqimit « Kur ushgimi transportohet né té njéjtén kohé dhe hapésiré

bashké me artikujt jo-ushgimoré, p.sh.: pajisjet dhe
nénproduktet shtazore, kéto kategori té ndryshme, duhet
té jené té ndara veguara dhe té mbrohen, duke
parandaluar, né menyre te sigurté, kontaminimin e
krygézuar té ushqimit.

* Produktet e ftohta ose té ngrira jané ngarkuar me
temperaturén e pércaktuar(té produktit), dhe mjeti i
transportit éshte ftohur paraprakisht né temperaturen e
duhur.

* Gjaté transportit, jané zbatuar procedurat geé sigurojné
garkullimin e lirshém té ajrit né produktet e ftohta dhe té
ngrira .

» Té dhénat / regjistrat e temperaturave té mjeteve té
transportit, shqyrtohen, rishikohen dhe né raste
mospérputhshmérie, ndérmerren veprimet e duhura
korrigjuese”'

* Cdo material / artikull gé bie né kontakt me ushgimin gjaté
transportit, éshté né pérputhje me kérkesat pérkatése ligjore
pér materialet né kontakt me ushqimin

» Kontejnerét transportues jané té projektuara, ndértuara dhe
mirémbajtura né ményré pér té mbrojtur produktet ushgimore
nga kontaminimi.

* Kontrollohet pastértia e mjeteve pérpara se té ngarkohet
ushqgimi, dhe t té béje pastrimin e duhur ndermjet
ngarkimeve.

2! Pika 1, Kapitulli Il e Udhé&zimit nr 20, daté 25.11.2010
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Aftésia pér Siguriné Si e tregon administratori gé e zotéron kété

Ushgimore aftési?

25. Garantoni qé Garantoni™:
?é jepet . . * Produktet jané etiketuar sipas kérkesave té legjislacionit
thllfl({)fl:’glni:fllonl 4 pérkates, né té gjitha fazat e zinxhirit ushgimor pérfshiré dhe
sakté i kérkesat e etiketimit pér kategori specifike té produkteve
ushqimit ushgimore p.sh.: vigi, shpendé, peshk, Iéng frutash, ¢okollata,

marmalata, ujé né shishe.

Shénim: etiketimi specifik pér produktin mund té jeté i
zbatueshém si peér ushgimet e parapaketuara dhe jo te pa-
parapaketuara (té lirshme)

* Punonjésit jane te vetédijshem pér réndesine e etiketimit tée
produktit, né pérputhje me kérkesat ligjore

* Informacioni i produktit né produket me shumicé (rifuxhio
ushgim i hapur né gjendje teé lirshme rifuxhio si psh oriz,
sheqger, fasule, fruta, perime etj) nuk humbet gjate
dekantimit/ndarjes

* Neé rastet e ushgimeve jo té paketuara (té parapaketuara apo
lira), p.sh. né ushgimet dhe menuté e restoranteve,
informacioni mbi alergenet ushgimore té listuara né
legjislacion teé perdorura né prodhimin ose pérgatitjen e
ushqgimit i jepet konsumatorit né formé té shkruar pérpara
shitjes ose furnizimit té ushqimit

22 Shtojca Il si dhe VI e VKM 434, daté 11.7.2018 “Pér etiketimin e ushgimeve dhe informimin e Konsumatorit”
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Aftésia pér Siguriné Si e tregon administratori qé e zotéron kété

Ushgimore aftési?

Administrimi i Siguris€ Ushqimore

Kini parasysh, disa operatoré té biznesit ushqimoré mund té pérdorin ndihmén
e specialistéve ose késhillim teknik, p€r té arritur aftésité vijuese. N€ kété rast,
administratorét / personat pérgjegjés / mbikqyrésit qé punojné né kété biznes
ushgimor, duhet t€ jené té pérfshiré né procesin e vendimmarrjes dhe té
zotérojné zbatimin dhe rishikimin e procedurave té€ menaxhimit té sigurisé
ushgimore.

Pérpara se té vihen né zbatim procedurat e mbéshtetura né parimet HACCP?, kérkohet

zbatimi i programeve paraprak i efektshém, qé adreson rregullat dhe kérkesat e
pergjithshme, né lidhje me higjenén ushgimore.

26. Tregoni njé * Shpjegoni pérgjegjésité tuaja mbi siguriné ushqimore, si
ndérgjegjésim operator i biznesit ushgimor, si punédhénés, administrator,
ndaj dhe si pjesé e stafit.
kérkesave
ligjore né
lidhje me Garantoni:

veprimtariné e
biznesit tuaj
ushqgimor * Pajtueshméria me legjislacionin mbi ushqimin qé rregullon

funksionimin e biznesit tuaj té ushqgimit

* Punonjésit e stafit i kuptojné pérgjegjesite e tyre ligjore

2 Udhézimi nr 20, daté 25.11.2010
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Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori/ personi pérgjegjés

27. Garantoni gé éshté
pércaktuar
zgjedhja e duhur
né lidhje me
kérkesat e
procedurave té
mbéshtetura né
parimet HACCP

gé e zotéron kété aftési?

Péercaktoni me marréveshje nga nénpunési juaj suaj, se cila nga
metodat e méposhtme, siguron pérputhshméri me kérkesén pér
procedurat e mbéshtetura né HACCP, éshté e pérshtatshme pér
funksionimin e veprimtariné tuaj ushgimore:

I. Zbatimi i kérkesave paraprake té higjienés sé
ushgimeve, g€ garantojné se té gjitha rreziget
kontrollohen né ményré efektive .

* Rishikoni procedurat né meényré periodike dhe ndérmerrni
veprimet e duhura kur éshté e nevojshme, p.sh.: kur né
veprimtariné tuaj ushgimore béhet modifikim né produkt, ne
proces, ose né ¢farédo lloj hapi.

* Rishikoni procedurat sipas rastit, pér té marré parasysh
ndryshimet né legjislacion, standardet ose rreziget e reja, né€ lidhje
me biznesin tuaj ushgimor.

* Neése kjo eshté alternativa e pérshtatshme pér operatorin
ushgimor, shikoni Udhézues pér Siguriné Ushgimore nr. | & 2

2. Pérdorimi i njé udhézuesi té njohur té praktikave té
mira, ku jané identifikuar rreziqet dhe kontrollet24
* Ju duhet té siguroheni qé udhézuesi éshté i pérshtatshém, duke
vlerésuar nése ai i mbulon té gjitha veprimtarité e biznesit
ushgimor.

* Kur identifikohen aktivitete qé nuk mbulohen nga udhézuesi, duhet
té zbatohen kérkesat e shtaté parimet e HACCP pér aktivitetet e
shtuara. Nése kjo éshté alternativé e pérshtatshme pér operatorin
ushgimor,

3. Zbatimi i shtaté parimeve té HACCP-it

* Neése kjo eshté alternativa e duhur pér biznesin tuaj ushgimor,
shikoni shikoni né éeb e aku.gov.al Udhézimin nr. 20, date
25.11.2010 pér te percaktuar procedurat.

* Neése procedurat jané pércaktuar qysh mé paré, shikoni
Udhézimin nr.20, date 25.11.2010

24 Referuar kérkesave té Udhézimi nr.20, daté 25.11.2010
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

28. Hartoni
procedura té
mbéshtetura
né parimet
HACCP

Si e tregon administratori qé e zotéron kété
aftési?

Duhet te keni njé program efektiv paraprak, qé adreson
rregullat dhe kérkesat e pérgjithshme né lidhje me higjenén e
ushgimeve.

Identifikoni informacionin, standardet dhe udhézimet e
zbatueshme pér funksionimin e biznesit tuaj ushgimor.

Zhvilloni procedura tuaja té mbéshtetura ne shtaté parimet
HACCP.

Per zbatueshmérine dhe shqyrtimin, shikoni: Udhézimin
nr.20, date 20.11.2010

29. Zbatoni dhe
rishikimi i
procedurave
té bazuara né
parimet
HACCP

Sigurohuni qé procedurat tuaja té bazuara né HACCP, té
mbulojné té gjitha hapat né funksionimin e veprimtarisé
sebiznesit tuaj ushgimor.

Sigurohuni qé procedurat, perfshiré dhe programet paraprak,
jané duke u zbatuar.

Sigurohuni gé punonjésit e kuptojné pérgjegjésiné e tyre né
zbatimin e kétyre procedurave.

Sigurohuni qé dokumentat e krijuara perditésohen dhe vihen
né dispozicion te inspektoréve, nése kerkohen prej tyre.

Nése perdoret nje udhézues i njohur i praktikave té mira,
sigurohuni qé ky udhézues gjendet neé ambientin e biznesit
dhe zbatohet ashtu si duhet.

Rishikoni, sipas nevojes, rastet kur né veprimtariné tuaj
ushgimore béhet ndonjé modifikim né produkt, né proces,
ose né ¢farédo lloj hapi tjetér.

Rishikoni, sipas nevojés, dhe merrni parasysh ndryshimet qé
ndodhin ne ligj, standarde ose rreziget e reja ge lindin né
veprimtariné e biznesit tuaj ushgimor.
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori qé e zotéron kété
aftési?

30. Administroni/
menaxhoni dhe
mirémbani
sistemin e

gjurmueshmeérisé

né zonén tuaj te
veprimtarisé
ushgimore

Garantoni® :

* Sistemi i gjurmueshmerisé kryen géllimin e synuar dhe
funksionon né ményré efektive

* Informacioni i gjurmueshmeérisé brenda zinxhirit ushgimor,
eshte ne perputhje me legjislacionin pérkates, p.sh.: kerkesat
pér ushgimin me origjiné shtazore, kérkesat pér farat dhe
fidanét té destinuara pér prodhimin e fidanéve

* Sistemi i gjurmueshmeérisé pérfshin ushgimin dhe materialet né
kontakt me ushgimin, sipas kérkesave té legjislacionit perkatées

+ Sistemi i gjurmueshmeérisé pérfshin produktet e kthyera ose té
refuzuara nga konsumatoreét dhe garanton gjurmueshmeri te
plote per te gjitha kéto produkte, gjate gjithe kohes

* Regjistrat e gjurmueshmérisé mbahen sipas kérkesave té
legjislacionit né fuqi

* Punonjésit e pérkatés marrin informacionin e nevojshém pér
sistemin e gjurmueshmerisé dhe rolin gé luajne ne

funksionimin e tij

+ Sistemi i gjurmueshmeérisé auditohet dhe rishikohet, né

meényreé periodike

31. Hartoni dhe
zbatoni
procedurén pér
térhegjen nga
tregu/kthimin e
ushgimit té
pasigurt

Garantoni:

* Ekziston njé proceduré e dokumentuar pér térhegjen nga
tregu/kthimin e ushqimeve té pasigurta

* Te gjithé punonjésit e caktuar jané informuar pér procedurén
e térhegjes nga tregu/kthimit té ushqimit té pasigurt dhe rolin
e tyre gjaté kétij procesi.

* Autoritetet kompetente dhe bizneset tregtuese jané njoftuar
pér rastet e térhegjes nga tregu/kthimit té ushqgimit te
pasigurt.

* Konsumatorét jané njoftuar né rastet e kthimit té ushqgimit te

pasigurt

* Procedura e térhegjes nga tregu/kthimit, auditohet dhe
rishikohet, né meényre periodike

B yKM 760,daté 16.9.2015 “Pér kérkesat pér gjurmimin e ushqimit dhe ushqimit pér kafshé pérgjaté zinxhirit ushqimor”
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushqgimore

32. Njihuni me

réndésiné qé kané
kércénimet/
manipulimet e
natyrés sé
produktit i cili
shkon tek
konsumatorét

Si e tregon administratori qé e zotéron kéteé aftési?

* Shpjegoni pérse kércénimet/ manipulimet e natyrés sé produktit ndaj
produktit jané probleme.

* Identifikoni dhe vlerésoni rreziget nga kércénimet/ manipulimet e
natyrés sé produktit, aplikoni pér biznesin/produktin tuaj .

* Pércaktoni nje procedure ge duhet té ndjekin punonjésit nése zbulojné
shenja qé produkti éshté kércénuar/ manipuluar natyra e produkti, dhe
sigurohuni qé procedura zbatohet, si p.sh.: njeé produkt ushgimor me
kapak te thyer.

* Neése identifikoni kércénime/ manipulime té natyres sé produktit qé
kané potencial pér té shkaktuar dém te konsumatori, njoftoni
autoritetin kompetent

33. Administroni/

Garantoni 2¢;

Menaxhoni/ * Ekziston njé proceduré qé merret me denoncimet pér siguriné ushgimore (sig
R'ISh'IkOI'“ ne éshte pérshkruar né udhézuesit Udhézimi nr.20, daté 25.11.2010, si dhe
menyre Udhézimi nr.22.11.2010
efektive,
pér S.iguriné * Te gjithe punonijésit e caktuar jané né dijeni dhe ndjekin procedurén qé merret
ushqlmore me denoncimin pér siguriné ushgimore

* Hetohet shkaku i ankimimit dhe ndérmerren veprimet e duhura korrigjuese

* Monitorohen té dhénat e denoncimit té konsumatoréve dhe ndérmerren

veprimet e duhura korrigjuese, p.sh.: ku tendencat jané té dukshme
34. Verifikoni CEGEue &
sigurine * Ekziston njé program testimi i pérshtatshém pér produktet ushgimoré té
U_S_hqlmOI'e papérpunuara, né proces dhe/ose té pérpunuar, dhe ujin, pér té pérmbushur
permes kerkesat e legjislacionit dhe pér té garantuar siguriné ushgimore, p.sh.:
teSt!me\/._e’ alergjenét ushgimore; mikrobiologjiké; viruse dhe kimike, duke pérfshirée
kur éshté e o
" biotoksinat né molusqget guaskore.

pérshtatshme

* Laboratori qé pérdoret pér testimet éshté né pérputhje me kérkesat ligjore
* Te dhénat e testeve ruhen pér njé periudhe te caktuar kohore
* Rezultatet e laboratorit dhe tendencat shqyrtohen dhe interpretohen

* Jané Dérgohen mostra vijuese (ndjekése), sipas rastit kur éshté e nevojshme

2% Neni 24, ligjin r 9863, daté 28.1.2008 “Pér Ushqimin” i ndryshuar si dhe Udhézimi nr.20, daté 25.11.2010
Udhézimi nr.22.11.2010
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori gé e zotéron kété
aftési?

35. Kryeni
auditime té
brendshme,
kur éshteé e
pérshtatshme

* Pérshkruani géllimin e auditimit.

* Sigurohuni gé auditimi mbulon té gjithé gamén e aktiviteteve
té biznesit tuaj ushgimor.

* Rishikoni dokumentacionin pérkatés dhe pérgatitni listat e
kontrollit pér auditimin.

* Gjateé auditimit, intervistoni punonjésit dhe mbikqyrni
praktikat, né ményre qé i bén ata té mos ndihen né
véshtiresi.

* ldentifikoni fushat qe, né baze te deshmive, kané nevoje per
veprime korrigjuese.

* Diskutoni mospérputhjet me té gjitha grupet pérkatese.

* Regjistroni té gjithé auditimet dhe gjetjet e tyre dhe mbani te
dhénat e auditimi té brendshem.

36. Ndihmojini
audituesit e
brendshém
dhe té jashtém

* Sigurohuni gé te gjithé punonjésit jané té ndérgjegjshém pér
pergjegjésite e tyre gjaté auditimit.

* Njoftoni te gjithé punonjésit pér rezultatet e auditimit.

* Ndérmerrni veprimet e duhura, né pérgjigjje te ¢eshtjeve tée
ngritura gjaté auditimit.

37. Ndihmojini
inspektorét gé
ushtrojné ligjin

Garantoni :

* Punonjésit jane té ndérgjegjshem pér rolin e inspektoréve
zyrtaré dhe pérgjegjésiné e tyre gjaté kryerjes se kontrolleve
zyrtare.

* Cdolloj informacioni qé kérkohet nga inspektori, pérfshire
dhe mostrat e ushgimit, vihet né dispozicion té tyre.

* Ofrohet ndihma gjate hetimit té njé shpérthimit

* Punonjésit e caktuar njoftohen pér rezultatet e
inspektimit/kontrollit zyrtar né rastet e hetimit té vatrés sé
shpérthimit

* Ndérmerren veprimet e duhura né pérgjigjje té géshtjeve te
ngritura gjaté njé inspektimi/hetimi

38. Ndigni
Mmospérpu-
thshmérité me
veprime
korrigjuese

Garantoni :

* Ndérmerren veprimet e duhura korrigjuese, kur ka
mospérputhshmeri

* Punonjésit e caktuar jané né dijeni té ndryshimeve
procedurale, gé vijné si rezultat i veprimeve korrigjuese
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné Si e tregon administratori qé e zotéron kété

Ushqgimore aftési?

Garantoni gé:

39. Administroni/

Menaxhoni dhe » Te dhénat mbahen né pérputhje me kérkesat ligjore
mirémbani pérkatése

dokumentacionin

dhe regjistrat e * Dokumentacioni i ploté ruhet né né ményré té sigurt né njé

sigurisé ushgimore vend té sigurt, pér njé kohé té caktuar kohore.

* Té dhénat jané té aksesueshém gjate auditimeve /

inspektimeve

* Bashké me pajisjen, paragitet edhe dokumentacioni pérkatés
i saj, p.sh.: gertifikata e kalibrimit pér sondén e temperaturés

» Te dhénat e sigurisé ushgimore rishikohen rregullisht

* Punonjésve iu theksohet réndésia e mbajtjes sé té dhénave

(regjistrave) né ményre té sakte

Trajnimi dhe menaxhuemi i stafit

40. Sigurohuni qé * Sigurohuni gé pér trajnimin e punonjésve jané ndaré koha dhe
nevoiat e trainimit burimet e mjaftueshme, qé punonijésit dhe stafi té marrin
pér siguriné trajnimin té duhura / pérkates.

ushqimore té stafit

tuaj jané * Sigurohuni gé té dhénat e trajnimit t€ mbahen pér té gjithe

identifikuar dhe punonijésit e biznesit tuaj ushgimor.
plotésuar * Dokumentoni njé plan trajnimi qé plotéson nevojat e punonjésve,

pér trajnimin mbi siguriné ushgimore

* Kur trajnimi nuk éshté mundeésuar, sigurohuni gé stafi éshte
mbikqgyrur né pérputhje me me aktivitetin e tyre té punés (sig
éshte pérshkruar né Udhézimin nr.20, daté 25.11.2010 dhe
Udhézuesin nr.22, daté 25.11.2010 si dhe né Udhézuesin pér
Sigurisé Ushgimore Niveli | Aftésim fillestar dhe Niveli 2 —
Aftésimi shtese)

* Siguroni udhézime pér siguriné ushgimore te cilat jané te
pérshtatshme me ményreén, nivelit dhe hapat e procesit.

* Minimizoni ndérprerjet dhe shképutjet gjaté trajnimit.

* Kontrolloni nése stafi i ka kuptuar instruksionet, dhe kur
kéerkohet, ndryshaijini instruksionet.

* Ndani me punonijésit tuaj pershtypjet, té cilat jané teé vlefshme pér
ta.

* Tregoni rendésiné e trajnimit pér siguriné ushgimore né
operatorin ushgimor, duke dhéné shembuj konkret.
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aftésia pér Siguriné

Ushgimore

Si e tregon administratori qé e zotéron
kété aftési?

41. Rishikoni
vénien né
zbatim té
Aftésive per
Sigurine
Ushgimore nga
punonjésit tuaj

* Sigurohuni qé punonjésit té véné né zbatim trajnimin e
marré pér siguriné ushgimore.

* Mbeéshtetini dhe inkurajojini punonjésit tuaj, qé i véne né
praktike aftésité e pérfituara.

* Vlereésojini rregullisht kompetencat e punonjéesve, dhe kur
vérehen mangeési kompetencash, trajnojeni stafin pérseri.

* Plotésojini dhe ruajini té dhénat e kompetences.

42. Vendosni dhe
mbani njé
marrdhénie
pune efektive
me punonjésit
tuaj, per te
garantuar
siguriné
ushgimore

Nxisni kulturén e sigurisé ushgimore.

* Diskutojini me stafin tuaj ¢éshtjet e lidhura pér siguriné
ushgimore.

» Komunikoni sipas rastit punonjésve tuaj informacionin
thelbésor pér siguriné ushgimore.

+ Sigurohuni qé metodat e komunikimit dhe té mbéshtetjes
jané né perputhje me nevojat e punonjésve.

43. Bashké me
punonjeésit tuaj,
angazhohuni né
aktivitete gé i
lidhen me
sigurise
ushgimore

* Sigurohuni gé metodat e punés dhe aktivitetet jané né
perputhje me kérkesat aktuale ligjore dhe me kushtet e
punés, pér te cilat éshté réne dakord. .

* Inkurajojeni stafin tuaj té japé sugjerimet e veta se si mund
té pérmirésohen sistemet.

* Sigurojini mundésiné per diskutime.
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TERMINOLOGJIA

Nénprodukte shtazore:

Furnizim :

Furnizues :

Auditimi:

Bakteret:

Biocidet:

Kalibrim:

Pastrim:

jané karkasat e kafshéve ose pjesé t€ tyre, ose produkte me
origjiné shtazore, t€ cilat nuk jané pér konsum njerézor, si dhe
vezét, sperma dhe embrionet?’.

transferimi i pronésis€ mbi produktet ushqimore ose ushqimin pér
kafshé ose t€ kafshéve qé prodhojné ushqim. N& ¢do rast, pér
qéllim t& kétij vendimi, ndérmjetésit ose agjentét do té
konsiderohen si furnizues, pavarésisht nése marrin zotérimin fizik
té produktit apo jo?.

Njé furnizues i besueshém i produkteve, materialeve n€ kontakt
me ushqgimin ose shérbimeve t€ pé€rdorura né pérgatitjen e
ushqgimit. Bizneset e ushqimit g€ jané regjistruar / miratur dhe
kontrollohen nga AKU, pér té pércaktuar n€se kané njé sistem
menaxhimi pér sigurin€ ushqgimore, q€ garanaton siguriné e
materialeve dhe té€ shérbimeve gé ata ofrojné / furnizojné.

nénkupton njé ekzaminim sistematik e t€ pavarur me qéllim qé
té pércaktohet nése veprimtarité dhe rezultatet e lidhura jané
pérputhje me pérgatitjet e planifikuara dhe nése kéto pérgatitje
jané véné né jeté€ né ményré efikase dhe jané té pérshtatshme pér
té arritur objektivat;?’

Organizma t€ gjalla njéqgelizore q€ nuk mund t& shihen me
sy té liré, p.sh.: bakteri i Salmonelés

Njé kategori e gjeré produktesh kimike dhe biologjike, qé
pérdoren pér té kontrolluar organizmat e¢ démshme, me
pérjashtim té produkteve pér mbrojtjen e biméve*’

i instrumenteve té pérdorura pér monitorimin; Njé proceduré
pér té garantuar q€ njé rezultat i matur nga njé€ instrument, si¢
éshté temperatura ose pesha, pérkon me njé vleré standarde
kombétare t€ miratuar, p.sh.: njé sondé temperature pér njé ngrirés
kalibrohet né standardin kombétar pér t€ pasur saktési +/- 2°C.
Nése rezultati i temperaturés s€ ngrirésit éshté -20°C, kjo tregon
se temperatura e ngrirésit ésht€ nga -18°C né -20°C.

Procesi i ménjanimit t€ ploté té€ papastértive g€ jané
prezente né njé siperfaqe duke pérdorur metoda dhe 1éndé
té¢ pérshtatshme,si hegjen e ndotjeve, mbetjeve té
ushgimeve, papastértive, yndyrés dhe mbeturinave té
tjera , t€ padéshirueshme. Pastrimi i duhur béhet né dy
faza: pastrim i pérgjithshém duke pérdorur detergjent qé
pasohet nga dezinfektimi.3!

?’ Pika 62 e nenit 4 té ligjit nr 10465, daté 29.9.201 | Pér shérbimin veterinar né “Republikén e Shqipérisé” i

ndryshuar
% VKM 760, daté 15.9.2015

¥ Aneksi | e Udhézimit nr 20, daté 25.11.2010
30 Udhézues pér siguriné ushgimore | Autoritetit té Sigurisé Ushqgimore Irlandé
3 Udhézues pér siguriné ushgimore | Autoritetit té Sigurisé Ushqgimore Irlandé
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Orari i pastrimit: Njé plan i shkruar (orar) qé pérdoret pér té pérshkruar té gjithé
njésité qé duhet té pastrohen dhe té jené té pastra nga dheu, mbetjet
ushgimore, té papastértive, yndyrnave dhe mbeturina té tjera inerte,
té padéshirueshme. Orari pérfshin detajet e njésive qé duhen pastruar
(¢fare?), punonjésve pérgjegjes (kush?), metodat e pastrimit (si?) dhe
frekuenca e pastrimit té njésive (kur?)

Autoriteti kompetent: do t& thot€¢ Autoriteti Kombétar i Ushqimit dhe struktura
inspektuese e tij. pérgjegjés pér organizimin e kontrolleve zyrtare>?

Démtues: éshté njé agjent biologjik, kimik apo fizik, ose kushtet e ushgimit
apo té ushqimit pér kafshe, potenciale pér té shkaktuar nje efekt té
démsheém né shéndetin e njerézve.

Kontaminant: ose “substancé e démshme” éshté njé agjent biologjik, kimik apo
fizik, ose kushte té ushqimit apo ushgimit pér kafshé, me mundési
pér té shkaktuar njé efekt té kundért né shéndet.

Kontroll: éshté ¢do kontroll pér té verifikuar respektimin e procedurave
té sakta dhe jané ndérmarre té githé veprimet e nevojshme, pér té
parandaluar, eliminuar ose pakésuar njé rrezik té pérshkuar né
planin HACCP, si edhe verifikimi nése metodat e pérdoruara jane
korrekte dhe pérmbushin kriteret té kénagéshme té cilat
garantojné se procesi ushgimor i pérmbush kérkesat ligjore né

fushén e ushqgimit dhe ushqimit pér kafshé.

Veprime korrigjuese: ¢do veprim gé duhet té ndérmerret kur rezultatet e monitorimit
né piken kritike té kontrollit (PKK) tregojné humbje kontrolli.

Piké kritike kontrolli: quhet nje hap né té cilin kontrolli mund té zbatohet dhe éshte
thelbésor pér té parandaluar apo eliminuar njé rrezik pér siguriné
ushqimore, apo pér ta pakésuar até né njé nivel té pranueshém.

Kontaminimi i kryqézuar: Transferimi i mikroogranizmave té démshme ose potencialisht té
tilla (zakonisht baktereve), ose alergjenéve ushgimoré, nga
sipérfaget e kontaminuara ose ushgimet, tek ushgimet e tjera,
pérmes duarve, kontaktit fizik, ajrit ose kontaktit me sipérfaget ku

pérgatitet ushqimi, ose pajisjeve té kuzhinés33

Inspektor: Zyrtar i autorizuar i emeéruar pér té ushtruar ligjin pérkates,

32 Germa nj e Udhézimit nr 21, daté 25.11.2010
3 Udhézuesi pér siguriné ushgimore | Autoritetit té Sigurisé Ushqgimore Irlandé
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AFTESITE PER MENAXHIM TE SIGURISE USHQIMORE

Aromatizues: Aromatizuesit pérdoren pér té nxjerré né pah ose pér té modifikuar aromén
dhe/ose shijen e ushqimit. Ato béhen ose pérbéhen nga kategorité vijuese:
substanca aromatizuese, pérgatitje aromatizuese, aromatizues té pérftuar nga
njé proces termik, aromatizues tymues, aromatizues pararendés apo
aromatizues te tjeré ose pérzierjet e tyre34

Ushqgimi: ose “produkt ushgimor” éshté ¢do substancé ose produkt i pérpunuar,
pjesérisht i pérpunuar ose i papérpunuar, i pércaktuar té jeté ose, péer

ndonjé arsye, éshté i konsumueshém pér njeréz.*

Informacioni ushqimor: informacioni pér njé produkt ushgimor qé i jepet konsumatorit té
fundit népérmjet njé etikete, materialeve té tjera shoqéruese ose
elementeve té tjera, pérfshiré mjetet bashkékohore té teknologjisé

ose komunikimin verbal3é

Aditivét ushqimoré: éshté ¢do substancé, e cila normalisht nuk konsumohet, nuk éshté
njé pérbérés tipik i ushqimit, nuk ka vlera ushqimore dhe &shté
shtuar qé€llimisht pér té pércaktuar karakteristikat teknologjike dhe
organo-leptike t€ ushqimit gjaté pérgatitjes, trajtimit, pérpunimit,
formimit, paketimit, transportit ose ruajtjes’”

Operatorét e Biznesit Ushgimor: €shté ¢do person fizik ose juridik, i regjistruar pér té
kryer veprimtari, q¢ lidhen me biznesin ushqimor,
pérgjegjés pér té€ siguruar se kérkesat e ligjit té
ushqimit jané arritur n€ biznesin ushqimor té
kontrolluar prej tij.*8

Materiale né kontakt me ushqgimin: Materiale né kontakt me ushqgimin” jané aksesorét,
pajisjet dhe materialet e tjera, té pérdorura né biznesin
e ushqimit, qé jané né kontakt té drejtpérdrejté me
ushgimin.

* Pika I, neni 3 e VKM 434, daté 11.7.2018

% Pika I, neni 3 e Ligjit nr 9863, daté 28.01.2008
3 Pika || e nenit 3, te VKM 434, daté 11.7.2018

37 Pika 25 e nenit 3 té ligjit nr 9863, daté 28.1.2008
% Pika 3 e nenit 3 té ligjit nr 9863, daté 28.1.2008
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Sémundje me origjiné ushqimin: do té thoté njé incidence, gé vérehet né rrethana té
caktuara, me shfaqjen né dy ose mé shumé raste te
njeriu té s€ njé&jtés sémundje dhe / ose infeksioni, ose
e njé situate né€ t€ cilén numri i rasteve t€ vézhguara
tejkalon numrin e pritshém dhe ku rastet jané té
lidhura, ose jané ndoshta té lidhura, me té njéjtin

burim ushqimi®’;

Biznes ushqgimor: €shté ¢do veprimtari e ndérmarré€ pér géllime pérfitimi ose jo, publike
ose private, pér prodhimin, pérpunimin dhe shpérndarjen e ushqimit*.

Sistemet ¢ Menaxhimit t€ Siguris€¢ Ushqimore:

Sistemi q€ garanton se bizneset e ushqimit i ofrojné konsumatoréve
ushqim qé€ éshté prodhuar né€ pérputhje me ligjin e ushqimit dhe éshté
1 sigurt pér konsum. Pér t€ garantuar sigurin€ ushqimore népér té gjithé
zinxhirin ushqimor deri te konsumatori i fundit, sistemi i menazhimit
pér sigurin€ ushqimore kombinon elementét e pérgjithshém kyg¢ qé
vijojné: komunikimi interaktiv, menazhimi i sistemit, programet e
kérkuara paraprake dhe parimet HACCP

Aftésité pér Siguri Ushqimore: Cfaré duhet t€ shfaqin administratorét/mbikqyrésit né fushén e
siguris€ ushqimore, né€ pérputhje me aktivitetin e tyre t€ punés

HACCP: Hazard Analysis and Critical Control Points (analiza e riskut dhe kontrolli i
pikave kritike), €shté sistemi qé lejon té identifikohen njé ose disa rreziqe specifike,
vleré€simi dhe vendosja e masave korigjuese parandaluese té rénd€sishme pér
sigurin€ e ushqimeve. p.sh.: kur pérgatitet sandui¢c me pulé t€ gatuar, plani HACCP
identifikon rrezikun e mbijetesés dhe shumimit t€ Salmonelés dhe vendos Pikat
Kritike t€ Kontrollit, g€ jané temperatura dhe koha. Monitorimi i kujdesshém i
temperaturés dhe kohés e ndalon Salmonelén t€ mbijetojé dhe t€ shumohet

3 Germa d e nenit 2 té Urdhérit nr 327, daté 22.11.2012
“ Pika 2 e nenit 3 té ligjit nr 9863, daté 28.1.2008
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Rreziget: Eshté njé agjent biologjik, kimik apo fizik, & mund t& ndodhet brenda
ushqimit apo nj€ gjendje e ushqimit, qé€ ka potencialin té shkaktoj€ pasoja
negative pér shéndetin. Rreziget mund t€ jené biologjike, p.sh.:
Salmonela n€ pulén e pagatuar; kimike, p.sh.: detergjentét né kontakt me
produktin ushqimor, ose fizike, p.sh.: njé copé metali né njé produkt
ushqimor

Inspektimi: éshté ¢do formé kontrolli gé organi publik kryen pér verifikimin e
respektimit t€ kérkesave ligjore nga subjekti i inspektimit. p.sh.:
inspektimi i OBU nga trupat inspektuese té sistemeve t€ menaxhimit
e té prodhimit, duke pérfshiré dokumentimin dhe analizat
laboratorike t€ produktit pérfundimtar si  dhe origjinén e
destinacionin e materialeve t€ pérdorura dhe t€ produkteve
pérfundimtare, pér verifikimin e respektimit té kérkesave ligjore.

Etiketimi: fjalet, vegorite, markat tregtare, shenjat dalluese, imazhi ose simboli qé
lidhet me produktin ushgimor, té vendosura né ambalazhe,
dokumente, shénime, etiketa, unaza ose shirita qé shogérojné ose g€ i
referohen njé produkti ushqgimor té caktuar4!.

Paketimi i Modifikuar Atmosferik (PAM): Zévéndésimi i ajrit me njé ose mé shumé lloje
gazrash brenda né paketim, i ndjekur nga mbyllja
hermetike qé té mos futet sérish ajri. Ky proces
pérdoret pér té rritur jetégjatésiné e produktit
ose pér té parandaluar ¢ngjyrosjen e
padéshirueshme té produktit

Myku: Njé grup shumégelizor kérpudhash qé pérdoren né prodhimin e
ushgimeve, p.sh.: djathit, kosit, si dhe né disa raste té tjera njée

patogjen i cili shkakton prishjen e ushgimeve, si p.sh.: myku i

bukes
Produkte té papérputhshme: Produkte gé nuk jané né pérputhje me standardet e
kérkuara, p.sh.: mospérputhshméri me kérkesat ligjore
Patogjené: Njé mikroogranizém qé éshté i afte té shkaktojée
sémundje, p.sh.: Salmonelé, E.Coli O157:H7
Uji i pijshém: ujé qé plotéson kérkesat nga legjislacioni pér konsumimin e tij. Uji qé¢ do té pérdoret

pér konsum, gatim, pérgatitie té ushqimit dhe prodhim té ushqimit, né pérputhje me ligjin
pérkatés. Operatorét e biznesit ushgimoré kané pérgjegjési pér cilésiné e ujit qé pérdorin né
ményré té drejtpérdrejté, pér shembull, si pérbérés né prodhimin e ushgimit, ose né ményré jo
té drejtpérdrejté, gjaté pastrimit apo pérpunimit né fabrikimin e ushqimit. Cilésia e ujit qé
pérdoret né prodhimin e ushqgimit duhet té plotésojé standardeve themelore dhe cilésiné e uijit
té pijshém.

* Pika 4 e nenit 3 t& VKM 434, daté 11.7.2018
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Ushqgim i parapaketuar: Cdo njési qé prezantohet pér konsumatorin e fundit ose
furnizuesit masiv té ushqgimeve, qé pérbehet nga ushgimi dhe
paketimi né té cilin éshté futur, pérpara se té ofrohet pér shitje,
qofte ky paketim gqé e mbéshtjell ushgimin plotésisht ose
pjesérisht, por né ¢do rast behet né menyre te tille qé peérmbajtja
nuk mund té tjetérsohet pa e hapur apo ndryshuar paketimin?

“Ushqgimet e parapaketuara” nuk pérfshijné ushgimet e paketuara
né ambientin tregtar me porosi té konsumatorit ose ushgimet e

parapaketuara pér shitje direkte

Kushtet paraprake: Kushtet dhe aktivitetet bazé té sigurise ushgimore, qé jané té
nevojshme pér té ruajtur njé mjedis higjenik nepér té gjithe zinxhirin
ushgimor, té pérshtatshme pér prodhimin, trajtimin dhe ofrimin e
sigurt té produkteve pérfundimtare dhe ushqgimit té sigurt per konsum
nga njerezit.

Kérkesat paraprake hedhin themelet pér zbatimin efektiv t¢ HACCP
dhe duhet té vihen né puné pérpara se té themelohet procedura qé
mbéshtetet né parimet HACCP 42

Kthimi i produktit: ¢do masé gé synon kthimin e njé produkti té rrezikshém me té
cilin éshté furnizuar apo i éshté véné né dispozicion konsumatorit

nga prodhuesi apo shpérndarési43

Té dhénat Prova té shkruara ose té tjera, pér menaxhim té njé sistemi
funksional té sigursé ushgimore (HACCP) dhe kushtet paraprake
té tij, p.sh.: temperaturat e gatimit, procesverbalet e dorézimit
dhe pastrimit, procesverbalet e gjurmueshmeérise et;.

Specifikat: Njé dokument i shkruar, zakonisht mes furnizuesit dhe
konsumatorit, qé pércakton parametrat qé dallojné njé pérbéres
specifik ose produkt ushgimor té pranueshém nga njé té
papranueshém, p.sh.: pulé né thela e gatuar dhe e parapaketuar me
pérmbajtje mishi 90% dhe e pastér nga té gjitha llojet e patogjenéve

# Udhezimi nr 20, daté 25.11.2010
VKM 760, daté 16.9.2015



Spore: Struktura té géndrueshme qé zhvillohen nga disa baktere dhe kané
aftési té mbijejtojné né kushte té véshtira, si né nxehtési, ambiente
kimike dhe mungesa e ushqgimit. Edhe pse bakteret mund té vdesin
né te tilla kushte té veéshtira, sporet mbijejtojné dhe, kur rikthehen

kushtet e favorshme, prodhojné qeliza bakterore

Sondé temperature: Pjesé e pajisjes temperaturématése qé mund té futet né mes té
paketimeve ose né brendési té produktit, pér té matur temperaturén

Gjurmueshmeéria: Aftésia e biznesit ushgimor pér té gjurmuar dhe ndjekur njé parti
produkti dhe léndét e para té tij, duke filluar nga procesi prodhimit
deri tek konsumatori, si dhe né té kundért, nga produkti
pérfundimtar deri tek furnizuesi i léndéve té para, p.sh.: kodimi
numerik, numrat e partisé sé mallit

Toksina: Nje kimikat, helm, qé shkakton sémundje dhe mund té gjendet né
ushqgim pér shkak té kontaminimit biologjik, kimik ose fizik, p.sh.:
botulism éshté nje lloj helmimi qé shkaktohet nga konsumi i

ushqgimit té kontaminuar me toksinén e botulinum-it.

Ushgim i pasigurt: Ushgim qé éshté i déemshém pér shéndetin ose i papérshtatshém
pér konsum nga njerézit, si¢ eéshté detajuar né Ligjin nr. 9863 data
28.01.2008

Vlerésim: Konfirmimi, me ané té provave objektive se elementet e planit té

analizés sé rrezigeve dhe pikave kritike té kontrollit jané efikase, qé
jané pérmbushur kérkesat, pér pérdorimin ose zbatimin specifik té
synuar, p.sh.: konfirmimi g€, nése zbatohet, sistemi do té garantojé
siguri ushgimore. Kjo duhet té ngjasé pérpara se plani té zbatohet
dhe/ose sa heré qé ndodh njé ndryshim, i cili ndikon mbi planin. Ky
plan duhet té rishikohet periodikisht, né menyré qé té garantohet
vlefshméria e tij. Bizneset qé ndjekin apo pérdorin kufijté kritike,
nga udhézues té miratuar té praktikave té mira, nuk kérkohet té

japin vlefshmeériné e sistemit, sepse e kané gati
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Verifikimi:

Virus:

Térhegje:

Maja:

Kontrolli, me ané té ekzaminimit dhe marrjes né konsiderate té provave
objektive, nése jané pérmbushur kérkesat specifike, p.sh.: aplikimi i
metodave, procedurave, testimeve dhe vlerésimeve té tjera, sé bashku
me monitorimin pér té pércaktuar respektimin e planit té analizés sé
rreziqeve dhe pikave kritike té kontrollit. Pér shembull, kontrolli qé
monitorimi po zhvillohet dhe veprimet korrigjuese jané ndérmarré sipas
rastit

Verifikimi duhet té kryhet rregullisht

Njé formée e thjeshte jete mikroskopike, e cila kérkon njé bujtés
pér t'u riprodhuar dhe mund té shkaktojé sémundje te njerezit,

p.sh.: virusi i hepatitit qé prek butakét, guackorét et;.

¢do masé gé synon ndalimin e shpérndarjes, té paragitjes dhe té
ofrimit té njé produkti té rrezikshém pér konsumatorét ose ¢do
masé gé synon parandalimin e njé ushgimi ose ushgimi pér kafshé né
zinxhirin e furnizimit nga béhet i disponueshém pér treg#4

Njé grup kérpudha njéqelizore qé pérdoret né prodhimin e disa
ushgimeve dhe éshté pérgjegjése per prishjen e ushgimeve, p.sh.: [éng
frutash, birré, vere

* VKM 760, daté 16.9.2015
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SHTOJCA
LISTE KONTROLLI: AFTESIMI PER SIGURINE USHQIMORE NIVELI 3

Aftésia pér Siguriné Ushgimore Pérgjegjesia

I. Aftesite pér Siguriné Ushgimore sipas:_‘Udhézuesit pér Sigurineé Ushgimore:
Niveli | Aftésmi Fillestar dhe Niveli 2 Aftésimi Shtese.’

2.  Tregoni pérkushtim ndaj praktikave té mira té higjenés ushgimore

3. Identifikoni dhe vlerésoni riskun e rrezigeve mikrobiologjike, qé ndikojné
né veprimtariné ushigmore

4. Kontrolloni rreziget mikrobiologjike qé ndikojné né veprimtariné ushgimore

5. Identifikoni dhe vlerésoni riskun e rrezigeve kimike qé ndikojné né
veprimtariné ushgimore

6. Kontrolloni burimet e mundshme té rrezigeve kimike né veprimtariné
ushgimore ose gjaté prodhimit té ushgimit

7. ldentifikoni dhe vlerésoni riskun e burimeve té mundshme té kontaminimit
fizik né veprimtariné ushgimore

8. Kontrolloni burimet e mundshme té kontaminimit fizik né veprimtariné
ushgimore

9. ldentifikoni dhe vlerésoni rrezikun e burimeve té mundshme té alergjenéve
ushgimoré, si rreziqe té mundshme potencial, dhe identifikoni masat e
duhura té kontrollit, né funksionimin e veprimtarisé tuaj ushgimore

10. Sigurohuni qé konsumatorit i béhet me dije prania e alergjenéve ushqgimoreé,
sipas ligjit pérkatés

I'l. Sigurohuni gé punonijésit zbatojné praktikat e mira té higjenés personale

12. Sigurohuni gé punonjésit e ushqgimit, qé vuajné nga sémundje me origjiné
ushgimin, té mos punojné me ushqimin e hapur

I3. Administroni/ Menaxhoni dhe mirémbani njé proceduré pér kontrollin
kontraktuesit dhe vizitorét

I4. Administroni/ Menaxhoni dizajnin, paragitjen, konstruktin dhe mirémbajtjen e
e ushgimit ambientit dhe pajisjet, pér té garantuar siguriné ushgimore

I5. Administroni dhe mirémbani furnizimin me ujé/akull té pijshém

1 6. Administroni dhe mirémbani njé sistem efektiv té kontrollit t¢ déemtuesve

I7. Administroni dhe mirémbani njé sistem efektiv té asgjésimit té mbeturinave

I8. Administroni dhe mirémbani njé program pastrimi efektiv

I9. Garantoni siguriné ushgimore duke kontrolluar furnizuesin

20. Garantoni siguriné ushgimore gjaté marrjes né dorézim té furnizimit
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https://www.fsai.ie/WorkArea/DownloadAsset.aspx?id=8310
https://www.fsai.ie/WorkArea/DownloadAsset.aspx?id=8310

Aftésia pér Siguriné Ushgimore Pérgjegjesia

21. Garantoni siguriné ushgimore gjaté ruajtjes

22. Garantoni siguriné ushgimore gjaté pérgatitjes s€ ushgimit

23. Garantoni siguriné ushgimore gjaté gatimit/ pérpunimit termik/ perpunimit/
ftohjes/ ekspozimit/ shérbimit/ shitjes sé ushqimit

24. Garantoni praktikat e mira té higjenés gjaté transportit té ushqimit

25. Garantoni gqé ushgimi pérmban informacionin/etiketimin e sakté

26. Tregoni gé jeni té ndergjegjshem ndaj kérkesat ligjore qé i pérkasin biznesit
tuaj ushgimor

27. Garantoni qé éshté zgjedhur alternativa e duhur né lidhje me kérkesén pér
procedurat e mbéshtetura né parimet HACCP

28. Hartoni procedurat e mbéshtetura né parimet HACCP

29. Zbatoni dhe shqyrtoni procedurat e mbéshtetura né parimet HACCP

30. Administroni dhe mirémbani sistemin e gjurmueshmérisé né zonén tuaj té
veprimtarisé ushgimore

31. Hartoni dhe zbatoni procedurat tuaja pér térhegjen nga tregu/ kthimin e
ushqimit té pasigurt

32. Njihuni me peshén qé kané kércénimet/tjetérsimet e produktit tek
konsumatorét

33. Administroni/shqyrtoni né ményré efektive ankimimet pér siguriné ushqgimore

34. Verifikoni siguriné ushgimore pérmes testimeve, kur éshté e nevojshme

35. Zhvilloni auditime té brendshme, kur paraqitet e pérshtatshme

36. Ndihmojini audituesit e brendshém dhe té jashtém

37. Ndihmojini inspektorét qé ushtrojne ligjini

38. Pasojini me veprime korrigjuese mospérputhshmeérité ligjore

39. Administroni dhe mirémbani dokumentacionin dhe regjistrat e sigurise
ushgimore

40. Garantoni pérmbushjen e kérkesave trajnuese pér siguriné ushgimore té
punonjésve tuaj

41. Shqyrtoni zbatimin e Aftésive pér Siguriné Ushgimores nga punonjésit tuaj

42. Vendosni dhe mirémbani njé marrdhénie pune efektive me punonjésit tuaj,
pér té garantuar ushqgim té sigurt

43. Angazhohuni me punonjésit tuaj né aktivitete qé i pérkasin sigurisé ushgimore
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PAKETA E KATERINGUT TE SIGURT - FLETET E REGJISTRIT té
manualit

. PK1 — Procesverbalet/regjistrat e dorézimeve ushgimore (gjurmueshméria)

. PK2 — Procesverbalet/regjistrat e frigoriferit

. PK3 — Regjistrat e gatimit/ftohjes/ringrohjes

. PK4 — Regjistrat e ekspozimit té nxehté

. PK5 — Listekontrolli i inspektimit té higjenés

. PKé — Regjistrat e trajnimit péer higienén

. PK7 — Vlerésimi i aftésisé pér puné
. PK8 — Regjistér ditor gjithé pérfshirés

. PK9 — Regjistér pér transportin dhe dorézimet
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https://www.fsai.ie/resources_publications/sc1_food_delivery_2012/
https://www.fsai.ie/resources_publications/sc2_refrigeration_2012/
https://www.fsai.ie/resources_publications/sc3_cooking_cooling_reheating_2012/
https://www.fsai.ie/resources_publications/sc4_hot_hold_display_2012/
https://www.fsai.ie/resources_publications/sc5_hygiene_checklist_2012/
https://www.fsai.ie/resources_publications/sc6_hygiene_training_2012/
https://www.fsai.ie/resources_publications/sc7_fitness_to_work_2012/
https://www.fsai.ie/resources_publications/all_in_one_daily_record_2012/
https://www.fsai.ie/resources_publications/sc9_transport_delivery_2012/
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Ky botim u prodhua me mbéshtetjen financiare té Bashkimit Evropian. Pérmbajtja e tij éshté pérgjegjési vetém e Projektit “Mbéshtetje pér
standardet e sigurisé ushgimore, veterinare dhe fitosanitare” dhe nuk pasqyron domosdoshmérisht piképamjet e Bashkimit Evropian.
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